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A Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las
instrucciones de uso y montaje, asi
como la tarjeta del aparato para un
uso posterior o para posibles
compradores en un futuro.

Comprobar el aparato tras sacarlo
del embalaje. En caso de que haya
sufrido dafos durante el transporte,
no conectar el aparato, ponerse en
contacto con el Servicio Técnico y
dejar constancia por escrito de los
danos ocasionados, de lo contrario
se perdera el derecho a cualquier
tipo de indemnizacion.

Este aparato tiene que ser
instalado segun las instrucciones
de montaje incluidas.

Este aparato ha sido disefiado para
uso domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar
alimentos y bebidas.Vigilarlo
mientras esta funcionando y
emplearlo exclusivamente en
espacios cerrados.

Este aparato no esta previsto para
el funcionamiento con un relgj
temporizador externo o un mando
a distancia.

Este aparato puede ser utilizado
por ninos a partir de 8 anos y por
personas con limitaciones fisicas,
sensoriales o psiquicas, o que
carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando
sea bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que le haya instruido
en el uso correcto del aparato
siendo consciente de los danos
que se pudieran ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento rutinario no deben
encomendarse a los ninos a
menos gue sean mayores de

8 anos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de
8 anos alejados del aparato y del
cable de conexion.

iPeligro de incendio!

= El aceite caliente y la grasa se
inflaman con facilidad. Estar
siempre pendiente del aceite
caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar
la zona de coccion. Sofocar con
cuidado las llamas con una tapa,
una tapa extintora u otro medio
similar.

= Las zonas de coccion se calientan
mucho. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de
coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E|l aparato se calienta mucho.
No guardar objetos inflamables o
aerosoles en los cajones
directamente debajo de la placa
de coccion.

= La placa de coccion se
desconecta de forma automatica
y no se puede sequir utilizando.
Se puede conectar
posteriormente de forma
involuntaria. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.



iPeligro de quemaduras!

=|Las zonas de coccion y
adyacentes se calientan mucho.
No tocar nunca las superficies
calientes. No dejar que los niinos
que acerguen.

=|La zona de coccion calienta, pero
el indicador no funciona.
Desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= Los objetos de metal se calientan
rapidamente al entrar en contacto
con la placa de coccion. No
depositar nunca sobre la placa de
coccion objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas.

= Después de cada uso, apagar
siempre la placa de coccion con
el interruptor principal. No esperar
a que la placa de coccion se
apague automaticamente por falta
de recipiente.

iPeligro de descarga eléctrica!

= |as reparaciones inadecuadas
son peligrosas. Las reparaciones
y la sustitucion de cables de
conexion defectuosos solo
pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido. Si el aparato esta
averiado, desenchufarlo de la red
o0 desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= La humedad interior puede
provocar una descarga eléctrica.
No utilizar ni limpiadores de alta
presion ni por chorro de vapor.

= Un aparato defectuoso puede
ocasionar una descarga eléctrica.
No conectar nunca un aparato
defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= Las fisuras o roturas en la
vitroceramica conllevan riesgo de
electrocucion. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros electromagnéticos!

Este aparato cumple con la
normativa de seguridad y
compatibilidad electromagnética.
No obstante, las personas que
tengan implantados marcapasos o
bombas de insulina deben
abstenerse de acercarse a manejar
este aparato. Es imposible
asegurar que el 100% de estos
dispositivos que se encuentran en
el mercado cumplan la normativa
vigente de compatibilidad
electromagnética, y que no se
produzcan interferencias que
pongan en peligro el correcto
funcionamiento del mismo.
También es posible que las
personas con otro tipo de
dispositivos, como audifonos,
puedan sentir algun tipo de
molestia.



iPeligro de averia!

Esta placa esta dotada de un
ventilador situado en la parte
inferior. En caso de encontrarse un
cajon debajo de la placa de
coccion no deberan guardarse
objetos pequenos o papeles, al ser
absorbidos, podrian estropear el
ventilador o perjudicar la
refrigeracion.

Entre el contenido del cajony la
entrada del ventilador debe dejarse
una distancia minima de 2 cm.

iPeligro de lesiones!

= Al cocer al bafio Maria, la placa
de coccion y el recipiente para
cocinar podrian fragmentarse
debido al sobrecalentamiento.
El recipiente para cocer al bano
Maria no debe tocar directamente

la base del cazo que contiene
agua. Utilizar exclusivamente
recipientes para cocinar
resistentes al calor.

= Las ollas pueden saltar hacia
arriba de forma repentina por la
presencia de liquido entre la base
del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas
la zona de coccion y la base del
recipiente.

Causas de los daios
jAtencion!

m Las bases asperas de los recipientes pueden rayar la placa
de coccion.

m No colocar nunca recipientes vacios en las zonas de
coccion. Pueden provocar dafios.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando,
las zonas de indicadores o el marco de la placa. Pueden
provocar dafos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccidén puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

Vista general

En la siguiente tabla presentamos los dafos mas frecuentes:

Daiios Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.
Rayaduras Sal, azUcar y arena No utilizar la placa de coccion como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la placa de coccién

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados

Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.

Roce de los recipientes

Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azucar

para vidrio.




Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

X

Consejos para ahorrar energia

m Colocar siempre en los recipientes la tapa correspondiente.
Al cocinar sin tapa el consumo de energia se multiplica por
cuatro. Utilizar una tapa de cristal para poder tener visibilidad
sin necesidad de levantarla.

Este aparato esta identificado conforme a la Directiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
RAEE 2002/96/CE. Esta directiva define el marco para
el reciclaje y reutilizacién de aparatos usados en todo
el territorio europeo

La Coccidn por Induccion

Ventajas de la Coccion por Induccion

La Coccion por Induccién supone un cambio radical en la
forma tradicional de calentamiento, el calor se genera
directamente en el recipiente. Por este motivo, presenta una
serie de ventajas:

m Ahorro de tiempo al cocinar y freir; al calentar directamente
el recipiente.

m Se ahorra energia.

m Cuidados y limpieza mas sencillos. Los alimentos que hayan
rebosado no se queman con tanta rapidez.

m Control de calor y seguridad; la placa suministra o corta
energia inmediatamente al actuar sobre el mando de control.
La zona de coccion por induccion deja de suministrar calor si
se retira el recipiente sin haberlo desconectado previamente.

Recipientes apropiados

Recipientes ferromagnéticos

Sdlo son recipientes adecuados para cocinar por induccion los
recipientes ferromagnéticos, pueden ser de:

m acero esmaltado
m hierro fundido
m vajilla especial para induccion de acero inoxidable.

Para saber si los recipientes son adecuados, comprobar que
son atraidos por un iman.

m Utilizar recipientes de base gruesa y plana. Las bases curvas
aumentan el consumo de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe coincidir con
el tamafio de la zona de coccion. En caso contrario puede
producirse un derroche de energia. Observar: El fabricante
suele indicar el diametro superior del recipiente. Este es por
lo general superior al diametro de la base del recipiente.

m Seleccionar recipientes del tamafo adecuado a la cantidad
de alimento que se vaya a preparar. Un recipiente de gran
dimension y medio lleno, consume mucha energia.

m Cocer con poca agua. De esta manera, se ahorra energia vy,
ademas, se mantienen las vitaminas y minerales de la
verdura.

m Seleccionar un nivel de potencia mas bajo.

Otros recipientes aptos para induccion

Existe otro tipo de recipientes especiales para induccion, cuya
base no es ferromagnética en su totalidad.

Al utilizar recipientes grandes
con un area ferromagnética de
diametro mas pequefio, se
calienta Unicamente la zona
ferromagnética, de manera que
la distribucién de calor puede no
ser homogénea.

Los recipientes con zonas de
aluminio insertadas en la base,
reducen el area ferromagnética,
por lo tanto, el calor suminis-
trado puede ser menor o llegar a
tener problemas de deteccion.

Para obtener buenos resultados
de coccion, es recomendable
que el diametro del area ferro-
magnética del recipiente se
ajuste al tamano de la zona de
coccion. Si el recipiente no es
detectado en una zona de coc-
cioén, pruébelo en la zona de dia-
metro inmediatamente inferior.

Recipientes no apropiados

No utilizar nunca recipientes de:
m acero fino normal

m vidrio

= barro

m cobre

= aluminio

Caracteristicas de la base del recipiente

Las caracteristicas de la base de los recipientes pueden influir
en la homogeneidad del resultado de la coccién. Recipientes
fabricados con materiales que ayudan a difundir el calor, como
recipientes "sandwich" de acero inoxidable, reparten el calor
uniformemente, ahorrando tiempo y energia.



Ausencia de recipiente o tamafio no adecuado

Si no se coloca un recipiente sobre la zona de coccion
seleccionada, o éste no es del material o tamafio adecuado, el
nivel de coccién que se visualiza en el indicador de la zona de
coccion, parpadeara. Colocar el recipiente adecuado para que
deje de parpadear. Si se tarda mas de 90 segundos, la zona
de coccidn se apaga automaticamente.

Recipientes vacios o con base fina

No calentar recipientes vacios, ni utilizar recipientes con base
fina. La placa de coccion esta dotada de un sistema interno de
seguridad, pero un recipiente vacio puede calentarse tan
rapidamente que la funcion “desactivacion automatica" no
tenga tiempo de reaccionar y pueda alcanzar una temperatura
muy elevada. La base del recipiente podria llegar a derretirse y
dafar el cristal de la placa. En este caso, no tocar el recipiente
y apagar la zona de coccion. Si después de enfriarse no
funciona, ponerse en contacto con el servicio de asistencia
técnica.

Familiarizarse con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 figura una vista general de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando

Indicaciones para
nivel de potencia -5
operatividad J para

calor residual H/h
funcion powerboost P

Superficie de

mando para

@ interruptor principal
<O seguro para nifios

Deteccion de recipiente

Cada zona de coccion tiene un limite minimo de deteccion de
recipiente, que varia en funcion del material del recipiente que
se esta utilizando. Por este motivo, se debe utilizar la zona de
coccion que mas se adecue al diametro de su recipiente.

Superficie de mando

£ funcion proteccion
de limpieza
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Superficies de mando para
@ funcion programacion del tiempo

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Las zonas de coccion

seleccionar el nivel de potencia

Superficies de mando para

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
simbolos simultaneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

Zona de coccion

Activar y desactivar

(O Zona de coccion simple

Utilizar un recipiente del tamafio adecuado.

Utilizar soélo recipientes aptos para la coccién por induccién, ver apartado “Recipientes apropiados".

Indicador de calor residual

La placa de coccién cuenta con un indicador de calor residual
en cada zona de coccion que muestra cuales aun estan
calientes. Evitar tocar la zona de coccion que muestre esta
indicacion.

Aunque la placa esté apagada, la #/H, se mantendra
iluminada mientras la zona de coccion esté caliente.

Al retirar el recipiente antes de haber apagado la zona de
coccion, apareceran alternativamente el indicador /H v el
nivel de potencia seleccionado.



Programar la placa de coccion

En este capitulo se muestra como ajustar una zona de coccion.
En la tabla figuran los niveles de potencia y tiempos de
coccion para distintos platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. El indicador situado sobre el
interruptor principal se ilumina. La placa de coccion esta lista
para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal desaparezca. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccién se
enfrien suficientemente.

Nota: La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccién permanecen mas de
20 segundos apagadas.

Ajustar la zona de coccion

Seleccionar el nivel de potencia deseado con los
simbolos + vy -.

Nivel de potencia 1 = potencia minima.

Nivel de potencia 9 = potencia maxima.

Cada nivel de potencia dispone de un ajuste intermedio.
Esta sefialado con un punto.

Seleccionar el nivel de potencia:

La placa de coccién debe estar encendida.

1.Pulsar el simbolo + ¢ - de la zona de coccion deseada. En su
indicacion visual se ilumina J.

2.En los siguientes 10 segundos, pulsar el simbolo + 6 -.
Se muestra el ajuste basico.

Simbolo + nivel de potencia 9.
Simbolo - nivel de potencia 4.

71 -1
1 I
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3.Modificar el nivel de potencia: pulsar el simbolo + ¢ - hasta
que aparezca el nivel de potencia deseado.
Apagar la zona de coccion

Pulsar el simbolo + 6 - hasta que aparezca L. La zona de
coccion se apaga y aparece el indicador de calor residual.

Nota: Si no se ha colocado un recipiente en la zona de cocciéon
por induccion, el nivel de potencia seleccionado parpadea.
Transcurrido un tiempo la zona de coccidn se apaga.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

Los tiempos de coccidén dependen del nivel de potencia, tipo,
peso y calidad de los alimentos. Por este motivo, existen
variaciones.

Los niveles de potencia influyen en el resultado de la coccién.

Remover de vez en cuando si se calientan platos de purés,
cremas y salsas espesas.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio de coccion.

Nivel de potencia  Duracién de coccion

en minutos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-1. -
Gelatina 1-1. -
Calentar y mantener caliente
Potaje (p.ej. lentejas) 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Salchichas calentadas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas ultracongeladas 2.-3. 5-15 min.
Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdéndigas de patata 4-5* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p.ej. bechamel 1-2 3-6 min.
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min.

* Coccion sin tapa
** Sin tapa



Nivel de potencia  Duracién de coccion

en minutos
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min.
Arroz con leche 2-3 25-35 min.
Patatas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min.
Verduras 2.-3. 10-20 min.
Verduras, ultracongeladas 3.-4. 7-20 min.
Cocido con olla exprés 4.5, -
Estofar
Rollo de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min.
Gulasch 3-4. 50-60 min.
Asar / Freir con poco aceite**
Filetes, al natural o empanados 6-7 6-10 min.
Filetes ultracongelados 6-7 8-12 min.
Chuletas, al natural o empanadas 6-7 8-12 min.
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Pechuga (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min.
Pechuga, ultracongelada 5-6 10-30 min.
Pescado vy filete de pescado al natural 5-6 8-20 min.
Pescado vy filete de pescado empanado 6-7 8-20 min.
Pescado empanado ultracongelado, p. ej. varitas de pescado 6-7 8-12 min.
Gambas y camarones 7-8 4-10 min.
Platos ultracongelados, p. €j., salteados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 freir una tras otra
Tortilla 3.-4. freir una tras otra
Huevos fritos 5-6 3-6 min.
Freir** (150-200g por porcion en 1-2 | de aceite)
Productos ultracongelados, p. €j., patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 freir una porcion tras
Croquetas ultracongeladas 7-8 otra
Albéndigas 7-8
Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7
Pescado empanado o en masa de cerveza 6-7
Verduras, setas, empanadas o0 en masa de cerveza, p. ej., champifiones 6-7
Reposteria, p. ej., bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5

*

Coccion sin tapa
** Sin tapa

Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una conexion
involuntaria para impedir que los nifios enciendan las zonas de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para nifios

La placa de coccién debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo <0 durante aprox. 4 segundos.
El indicador <0 se ilumina durante 10 segundos. La placa de
coccion queda blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo <0 durante aprox. 4 segundos.
Se ha desactivado el bloqueo.

Activar y desactivar el seguro permanente
para ninos

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
automaticamente siempre que se apaga la placa de coccion.
Activar y desactivar

Ver apartado "Ajustes basicos".



Funcion Powerboost

Con la funcion Powerboost se pueden calentar grandes
cantidades de agua mas rapidamente que utilizando el nivel de
potencia 5.

Limitaciones de uso

Esta funcion esta disponible en todas las zonas de coccion,
siempre que la otra zona del mismo grupo no esté en
funcionamiento, (ver imagen). De lo contrario, en la indicacion
visual de la zona de coccidén seleccionada parpadearan F y 9
a continuacion se ajustara automaticamente el nivel de
potencia 5.

En la zona de coccién niumero 1, la funcion powerboost puede
ser activada en cualquier momento.

(2)
(3)

Activar

1.Seleccionar el nivel de potencia 5.

2.Pulsar el simbolo +. En la indicacion visual de la zona de
coccion aparecera el indicador F.

La funciéon se habra activado.

Desactivar

Pulsar el simbolo -. La 7 dejara de visualizarse y la zona de
coccién volveré al nivel de potencia 5.

La funcion Powerboost se habra desactivado.
Nota: En determinadas circunstancias, la funcion Powerboost

se puede desactivar automaticamente para proteger los
componentes electronicos del interior de la placa.

Funcion programacion del tiempo

Esta funcion se puede utilizar de dos formas diferentes:

m para apagar automaticamente una zona de coccion.
m como reloj avisador.

Apagar automaticamente una zona de
coccion
Introducir el tiempo de coccidn para la zona de coccion

deseada. La zona se apaga automaticamente una vez
transcurrido el tiempo.

Asi se programa
1.Seleccionar el nivel de potencia deseado.

2.Pulsar el simbolo @. El indicador I-I de la zona de coccidn
se ilumina. En la indicacion visual de la funcion
programacion del tiempo se muestra {iii. Para seleccionar
otra zona de coccidn, pulsar varias veces el simbolo @
hasta que el indicador -l de la zona de coccién deseada se
ilumine.

3.Pulsar el simbolo + 6 - de la funcién programacion del
tiempo. Se muestra el ajuste basico:
Simbolo +: 30 minutos.
Simbolo -: 10 minutos.

N

-1 -1
X} N}

E®

(]
(]

- .
-
- .
-

Co CBDE®

* *

1
Dt
gy

min

4.Pulsar los simbolo + ¢ - hasta que aparezca el tiempo de
coccion deseado.

Al cabo de unos segundos, el tiempo de coccién comienza a
transcurrir.
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Una vez transcurrido el tiempo

La zona de coccién se apaga. Suena una sefal de aviso y en
la indicacion visual de la funcion programacion del tiempo se
muestra L durante 10 segundos. El indicador 1= se ilumina
en la indicacion visual de la zona de coccién. Pulsar el
simbolo @, los indicadores se apagan y la sefial acustica

finaliza.

Modificar o cancelar el tiempo

Pulsar varias veces el simbolo @ hasta que el indicador 1=
deseado se ilumine. Modificar el tiempo de coccion con los
simbolos + 6 -, 0 ajustar a LiLi.

Notas

m Si se ha programado un tiempo de coccidn en varias zonas,
se puede ajustar para que se visualicen todos los valores de
tiempo. Para ello pulsar varias veces el simbolo @ hasta que
el indicador 1=l de la zona de coccidn deseada se ilumine.

m Se puede ajustar un tiempo de coccién de hasta 99 minutos.

Temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar un tiempo de coccién
para todas las zonas de coccidn. Tras encender una zona de
coccion transcurrira el tiempo seleccionado. La zona de
coccion se apagara automaticamente una vez finalizado el
tiempo de coccidn.

Las instrucciones sobre coémo activar el temporizador se
encuentran en el capitulo "Ajustes basicos".

Nota: Se puede modificar o cancelar el tiempo de coccion de
una zona:

Pulsar varias veces el simbolo @ hasta que el indicador 1=
deseado se ilumine. Modificar el tiempo de coccion con los
simbolos + 6 -, 0 ajustar a LiLi.



El reloj avisador

El reloj avisador de cocina permite programar un tiempo de
hasta 99 minutos. No depende de los otros ajustes. Esta
funcion no apaga automaticamente una zona de coccion.

Asi se programa

1.Pulsar varias veces el simbolo @ hasta que el indicador 2

se ilumine. En la indicacion visual de la funcion
programacion del tiempo se muestra ad.

2.Pulsar el simbolo + ¢ - de la funcion programacion del
tiempo. Se muestra el ajuste basico.

Simbolo +: 10 minutos.
Simbolo -: 05 minutos.

3. Ajustar el tiempo deseado con los simbolos + 6 -.
Al cabo de unos segundos, el tiempo comienza a transcurrir.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial de aviso. En la indicacion visual de la funcion
programacion del tiempo se muestra £ v el indicador £ se
ilumina. Tras 10 segundos los indicadores se apagan.

Al pulsar el simbolo ©, los indicadores se apagan y la sefial
acustica finaliza.
Modificar o cancelar el tiempo

Pulsar varias veces el simbolo @ hasta que el indicador £\ se
ilu,gnjine. Modificar el tiempo con los simbolos + ¢ -, 0 ajustar

r
ags.

Funcidn proteccidén para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida, los ajustes se pueden modificar.

Para evitarlo, la placa de coccién dispone de la funcién
proteccién para limpieza. Pulsar el simbolo §. Suena una
sefial. El panel de mando queda bloqueado durante

35 segundos. Ahora se puede limpiar la superficie del panel de
mando sin riesgo a modificar los ajustes.

Nota: El bloqueo no afecta al interruptor principal. Se puede
apagar la placa de coccion cuando se desee.

Limitacion automatica de tiempo

Cuando una zona de coccion esta en funcionamiento durante
un periodo de tiempo prolongado y no se lleva a cabo ninguna
modificacion en el ajuste, se activa la limitacion automatica de
tiempo.

La zona de coccion deja de calentar. En la indicacion visual de
la zona de coccion parpadea alternadamente Fy g.

Ajustes basicos

El aparato presenta diversos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

Al pulsar cualquier simbolo, se apaga el indicador. Ahora se
puede volver a ajustar la zona de coccion.

Cuando se activa la limitacion automatica, ésta se rige en
funcion del nivel de potencia seleccionado (de 1 a 10 horas).

Indicador Funcién

ci Seguro permanente para nifios

7 Desactivado.*

{ Activado.

Senales acusticas

]
AN}

1 Sefial de confirmacidn y sefial de error desactivadas.

i Sélo sefial de confirmacion desactivada.

c Todas las sefiales activadas.*

-5 Temporizador automatico
7 Apagado.*
{-95 Tiempo de desconexidn automatica

*Ajuste de fabrica



Indicador Funcion

ch Duracion de la senal de aviso de la funcion programacion del tiempo

{10 segundos™*.
2 30 segundos.
71 minuto.

ci Funcion Power-Management

1 = Desactivada.*

1= 1000 W. potencia minima.
{.=1500 W.
£ =2000 W.

5 6 5. = potencia méxima de la placa.

Volver a los ajustes por defecto

]
2

1 Ajustes personales.*
{ Volver a los ajustes de fabrica.

*Ajuste de fabrica

Acceder a los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los siguientes 10 segundos, mantener pulsado el
simbolo <& durante 4 segundos.

AR -
Y A g (]
P AN N N}
i N

[x]

A la izquierda de la pantalla se muestra ¢ {y a la derecha .

3.Pulsar varias veces el simbolo <0 hasta que aparezca el
indicador de la funcién deseada.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias que se mencionan en este
capitulo sirven de ayuda para la limpieza y el mantenimiento
optimos de la placa de coccion

Placa de coccién

Limpieza

Limpiar la placa después de cada coccién. De este modo, se
evita que los restos adheridos se quemen. No limpiar la placa
de coccidn hasta que esté suficientemente fria.

Utilizar sdlo productos de limpieza apropiados para placas de
coccion. Observar las indicaciones que figuran en el envoltorio
del producto.

No utilizar nunca:

m Productos abrasivos

m Limpiadores agresivos como sprays para el horno y
quitamanchas

m Esponjas que rayen
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4. A continuacion seleccionar el ajuste deseado con los
simbolos + vy -.

NIARLYY,
=/ (]
/< (]
YN

CIECECHICEED

*

5.Volver a pulsar el simbolo <0 durante mas de 4 segundos.
Los ajustes se habran guardado correctamente.

Salir

Para salir de los ajustes basicos, apagar la placa de coccién
con el interruptor principal.

m Limpiadores de alta presion o maguinas de vapor

Rascador para vidrio
Eliminar la suciedad resistente con un rascador para vidrio.

1. Quitar el seguro del rascador

2.Limpiar la superficie de la placa de coccion con la cuchilla.
No limpiar la superficie de la placa de coccion con la funda del
rascador, la superficie podria rayarse.

A iPeligro de lesiones!

La cuchilla estd muy afilada. Peligro de dafios por cortes.
Proteger la cuchilla cuando no se esté utilizando. Reemplazar
inmediatamente la cuchilla cuando presente desperfectos.

Cuidados

Aplicar un aditivo para la conservacion y proteccion de la placa
de coccion. Observar los consejos y advertencias que figuran
en el envoltorio.



Marco de la placa de coccion

Para evitar dafios en el marco de la placa de coccidn, tener en
cuenta las siguientes indicaciones:

m Utilizar solo agua caliente con un poco de jabon
m No utilizar nunca productos afilados ni abrasivos
m No utilizar el rascador para vidrio

Reparar averias

Normalmente las averias se deben a pequefios detalles. Antes
de avisar al Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en
cuenta los siguientes consejos y advertencias.

Medida

Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si se ha produ-
cido un corte en el suministro de corriente eléctrica.

Comprobar que el aparato se ha conectado conforme al esquema de
conexiones.

Indicador Averia

Se ha interrumpido el suministro de
corriente eléctrica.

ninguno

La conexion del aparato no se ha hecho
conforme al esquema de conexiones.

Si las comprobaciones anteriores no solucionan la averia avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Averia en el sistema electrénico.

El panel de mando esta hiumedo o se ha Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

depositado algun objeto encima.

£ parpadea

Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Esperar unos 30
segundos y volver a conectarla de nuevo.*

£~ +numero / Averia en el sistema electronico.
o + ndmero /

£ + ndmero

FO/Fg Se ha producido un error interno en el fun- Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Esperar unos 30
cionamiento. segundos y volver a conectarla de nuevo.*

i i roni r - rar u i roni ri ufici .

2 El sistema electronico se ha sobrecalen Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente
tado y ha apagado la zona de coccion Pulsar, a continuacién, un simbolo cualquiera de la placa de coc-
correspondiente. cion.*

Fy El sistema electrénico se ha sobrecalen-
tado y ha apagado todas las zonas de coc-
cién.

ol Tension de alimentacion incorrecta, fuera Ponerse en contacto con el distribuidor de energia eléctrica.
de los limites normales de funcionamiento.

ue i3 La zona de coccidn se ha sobrecalentado Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente y
y se ha apagado para proteger su enci- volver a encenderla de nuevo.
mera.

* Si la indicacion persiste avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando.

unién de las diferentes superposiciones de materiales.
Este ruido procede del recipiente. La cantidad y la manera de
cocinar los alimentos puede variar.

Unos silbidos elevados

Los ruidos se producen sobre todo en los recipientes
compuestos de diferentes superposiciones de materiales, tan
pronto como estos se ponen en marcha a la maxima potencia
de calentamiento y al mismo tiempo en dos zonas de coccion.
Estos silbidos desaparecen o son mas escasos, tan pronto
como se disminuye la potencia.

Ruido del ventilador

Para un uso adecuado del sistema electronico, la placa de
coccion debe funcionar a una temperatura controlada. Para
esto, la placa de coccidon esta provista de un ventilador que
después de cada temperatura detectada mediante niveles de
potencia diferentes se pone en marcha. El ventilador también

Ruido normal durante el funcionamiento del
aparato

La tecnologia de calentamiento por induccion se basa en la
creacion de campos electromagnéticos que hacen que el calor
se genere directamente en la base del recipiente.

Estos, dependiendo de la construccion del recipiente, pueden
originar ciertos ruidos o vibraciones como los que se
describen a continuacion:

Un zumbido profundo como en un transformador

Este ruido se produce al cocinar con un nivel de potencia
elevada. La causa de ello es la cantidad de energia que se
transmite de la placa de coccion al recipiente. Este ruido
desaparece o se debilita, en cuanto disminuye el nivel de
potencia.

Un silbido bajo

Dicho ruido se produce cuando el recipiente se encuentra
vacio. Este ruido desaparece, en cuanto se introduce agua o
alimentos en el recipiente.

Crepitar

Este ruido se presenta en los recipientes, que estan
compuestos de diferentes materiales superpuestos. El ruido es
debido a las vibraciones que se producen en las superficies de

puede funcionar por inercia, después de que se haya apagado
la placa de coccion, si la temperatura detectada es todavia
demasiado elevada.

Los ruidos que se han descrito son normales, forman parte de
la tecnologia de induccién y no indican que se trate de una
averia.



Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la

lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacién y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A Safety precautions

Please read this manual carefully.
Please keep the instruction and
installation manual as well as the
appliance certificate in a safe place
for later use or for subsequent
OwWners.

Check the appliance after removing
it from the packaging. If it has
suffered any damage in transport,
do not connect the appliance,
contact the Technical Assistance
Service and provide written
notification of the damage caused,
otherwise you will lose your right to
any type of compensation.

This appliance must be installed in
accordance with the instructions
included in the installation manual.

This appliance is intended for
domestic use only. The appliance

Time programming fuNCtion .......cccccomnrrrrsemnsn s 22
Turning off a hotplate automatically.........ccccocenivciiiieniiencins 22
AULOMALIC HIMET 1.ttt e 22
TRE HIMET e 22
Cleaning 10Ck fUNCHION.......cccmiemrr e 23
Automatic time limitation .........ccceeerrincrsrns e 23
Basic Settings.....cccccvrriiner i 23
To access the basiC SetlingS. ..o ieiriie e 24
Care and Cleaning ....ccceurersserrsssssssssssesssssssssss s sssss s sas s snsssnsses 24
HOD 24
HOD frame e 24
Fixing malfunctions ... e 25
Normal noise while the appliance is Working ........cccccoeeeneuene. 25
After-sales ServiCe ... s snas s s sases 26

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

must only be used for the
preparation of food and drink.

The appliance must be supervised
during operation. Only use this
appliance indoors.

This appliance is not intended for
operation with an external clock
timer or a remote control.

This appliance may be used by
children over the age of 8 years old
and by persons with reduced
physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack
of experience or knowledge if they
are supervised or are instructed by
a person responsible for their
safety how to use the appliance
safely and have understood the
associated hazards.



Children must not play with the
appliance. Children must not clean
the appliance or carry out general
maintenance unless they are at
least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of
8 years old at a safe distance from
the appliance and power cable.

Risk of fire!

= Hot oil and fat can ignite very
quickly. Never leave hot fat or oil
unattended. Never use water to
put out burning oil or fat. Switch
off the hotplate. Extinguish flames
carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

= The hotplates become very hot.
Never place combustible items on
the hob. Never place objects on
the hob.

= The appliance gets hot. Do not
keep combustible objects or
aerosol cans in drawers directly
underneath the hob.

= The hob switches off automatically
and can no longer be operated. It
may switch on unintentionally at a
later point. Switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact
the after-sales service.

Risk of burning!

= The hotplates and the area around
them get very hot. Never touch the
hot surfaces. Keep children away.

= The hotplate heats up but the
display does not work. Switch off
the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.
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= Metal objects on the hob quickly
become very hot. Never place
metal objects (such as knives,
forks, spoons and lids) on the
hob.

= After each use, always turn off the
hob at the main switch. Do not
wait until the hob turns off
automatically after the pan is
removed.

Risk of electric shock!

= [ncorrect repairs are dangerous.
Repairs may only be carried out
and damaged power cables
replaced by one of our trained
after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales
service.

= Penetrating moisture may cause
an electric shock. Do not use any
high-pressure cleaners or steam
cleaners.

= A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a
defective appliance. Unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales
service.

= Cracks or fractures in the glass
ceramic may cause electric
shocks. Switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact
the after-sales service.



Electromagnetic hazards!

This appliance complies with safety
and electromagnetic compatibility
standards. However, people with
pacemakers or insulin pumps must
refrain from using this appliance. It
is impossible to ensure that all of
these devices available on the
market comply with current
electromagnetic compatibility
standards, and that interference
which may prevent the device from
working correctly will not occur. It is
also possible that people with other
types of devices, such as a hearing
aids, could experience some
discomfort.

Malfunction risk!

The hob is equipped with a fan in
the lower section. If there is a
drawer under the hob it should not
be used to store small objects or
paper, since they could damage
the fan or interfere with the cooling
if they are sucked into it.

There should be a minimum of
2 cm between the contents of the
drawer and fan intake.

Risk of injury!

=\When cooking in a bain marie, the
hob and cooking container could
shatter due to overheating. The
cooking container in the bain
marie must not directly touch the
bottom of the water-filled pot. Only
use heat-resistant cookware.

= Saucepans may suddenly jump
due to liguid between the pan
base and the hotplate. Always
keep the hotplate and saucepan
bases dry.

Elements that may damage the appliance
Caution!
m Rough pan bases may scratch the hob.

m Avoid leaving empty pots and pans on the hotplate. Doing so
may cause damage.

m Do not place hot pans on the control panel, the indicator
area, or the hob frame. Doing so may cause damage.

m Hard or pointed objects dropped on the hob may damage it.

m Aluminium foil and plastic containers will melt if placed on the
hotplate while it is hot. The use of laminated sheeting is not
recommended on the hob.

Overview

The following table presents the most common damage
caused:

Damage Cause Measure
Stains Food spillage Immediately remove spilt food using a glass scraper.
Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically designed for glass-ceramic hobs.
Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a tray or working surface.
Pans with rough bottoms may scratch Check pans.
the glass ceramic
Fading Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically produced for glass-ceramic hobs.
Contact with pans Lift pots and pans before moving them around.
Chips Sugar, substances with a high sugar Immediately remove spilt food using a glass scraper.

content




Protecting the environment

Unpack the appliance and dispose of its packaging in such a
way that no damage is caused to the environment.

Environmentally-friendly disposal of waste
products

Electronic Equipment Directive WEEE 2002/96/EC.
This directive defines the framework for recycling used
appliances within European territory

E This appliance conforms to the Waste Electrical and

Energy-saving advice

m Always place the correct lid on cookware. Cooking with an
uncovered pan will result in a four-fold increase in energy
use. Use a glass lid to provide visibility and avoid having to
lift the lid.

Induction cooking

Advantages of induction cooking

Induction cooking represents a radical change from the
traditional method of heating; the heat is generated directly in
the pan. It therefore offers a number of advantages:

m Time savings for cooking and frying; since the pan is heated
directly.

m Energy is saved.

m Care and cleaning are simpler. Foods that have spilt do not
burn as quickly.

m Heat and safety control; the hob supplies or cuts off power
immediately when the control knob is turned on. The
induction hotplate stops supplying heat if the pan is removed
without having previously switched it off.

Suitable pans

Ferromagnetic pans

Only ferromagnetic pans are suitable for induction cooking,
these may be made from:

m enamelled steel
m castiron
m special cutlery for stainless steel induction pan

To determine whether a pan is suitable, check to see if a
magnet will stick to it.
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m Use cookware equipped with a solid, flat bottom. Curved pan
bases increase energy consumption.

m The diameter of the pan base must match the size of the
hotplate. If not, energy may be wasted. Note: The
manufacturer normally indicates the pan's upper diameter.
This is normally greater than the diameter of the pan's base.

m Choose cookware of a size suited to the amount of food you
are going to cook. A large pan that is only half full will use a
lot of energy.

m Use a small amount of water when cooking. This saves
energy, and vegetables retain their vitamins and minerals.

m Select a lower power level.

Other suitable cookware for induction

There are other types of cookware especially made for
induction whose base is not entirely ferromagnetic.

When using large cookware on a
smaller ferromagnetic zone, only
the ferromagnetic zone heats up,
so heat might not be uniformly
distributed.

Cookware with aluminium on the
base reduce the ferromagnetic
zone, so less heat may be sup-
plied or be difficult to detect.

For good cooking results, the
diameter of the cookware's ferro-
magnetic area should match the
size of the hotplate. If cookware
is not detected on a hotplate, try
it on the next smaller hotplate
down.

Unsuitable pans
Never use pans made from:

m common thin steel
m glass

m earthenware

m copper

= aluminium

Characteristics of the pan base

The characteristics of the pan base may affect the uniformity of
the cooking results. Pans made from materials which help
diffuse heat, such as stainless steel sandwich pans, distribute
heat uniformly, saving time and energy.

Absence of pan or unsuitable size

If no pan is placed on the selected hotplate, or if it is made of
unsuitable material or is not the correct size, the power level
displayed on the hotplate indicator will flash. Place a suitable
pan on the hotplate to stop the flashing. If this takes more than
90 seconds, the hotplate will switch off automatically.



Empty pans or those with a thin base

Do not heat empty pans, nor use pans with a thin base. The
hob is equipped with an internal safety system. However, an
empty pan may heat up so quickly that the "automatic switch
off" function may not have time to react and the pan may reach
very high temperatures. The base of the pan could melt and
damage the glass on the hob. In this case, do not touch the
pan and switch the hotplate off. If it fails to work after it has

cooled down, please contact the Technical Assistance Service.

Pan detection

Each hotplate has a minimum limit for detecting pans, which
varies depending on the material of the pan being used.

You should therefore use the hotplate that is most suitable for
the diameter of your pan.

Familiarise yourself with the appliance

These instructions for use are applicable to other hobs. On
page 2 an overview of the models is provided, along with
information on measurements.

The control panel

Control panel

for

® main switch
< childproof lock

Indications for

power level -5
functionality & for
residual heat H/h
powerboost function 7

Control panel

§ cleaning protection
function
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Control panels for
© timer function

Control surfaces
Pressing a symbol activates its corresponding function.

Notes

m The settings will not change if several symbols are pressed at

the same time. This enables the programming zone to be
cleaned when food is spilt.

m Always keep the control surfaces dry. Moisture can affect
proper functioning.

The hotplates

Control panels for
power level selection

Hotplate

Turning on and off

QO Single hotplate

Always use cookware of a suitable size.

Use only cookware suitable for induction cooking; see the section on suitable cookware.

Residual heat indicator

The hob has a residual heat indicator for each hotplate to show
those which are still hot. Avoid touching a hotplate that displays

this.

Even when switched off, the -/H light will remain on as long as

the hotplate remains hot.

If the pan is removed before the hotplate is turned off the A /H
indicators and the selected power level will appear alternately.



Programming the hob

This section will show you how to program the hotplates. The
table contains power levels and cooking times for several
dishes.

Switching the hob on and off
The hob is turned on and off with the main switch.

To switch on: press the D symbol. The indicator above the
main switch lights up. The hob is ready for use.

To switch off: press the (D symbol until the indicator above the
main switch disappears. All hotplates are off. The residual heat
indicator stays on until the hotplates have cooled down
completely.

Note: The hob switches off automatically when all the hotplates
are switched off for more than 20 seconds.

Set the hotplate

Select the required power level with the + and - symbols.
Power level 1 = minimum power.

Power level 9 = maximum power.

Each power level has an intermediate setting. This is marked
with a dot.

Selecting the power level:

The hob must be switched on.

1.Press the + or - symbol of the required hotplate.
The i symbol lights up on the display.

2.In the next 10 seconds, press the + or - symbol. The basic
setting will appear.

+ symbol = power level 9.
- symbol = power level 4.

N

" (N
1

=3

3.To change the power level, press the + or - symbol until the
required power level appears.
Turning off the hotplate

Press the + or - symbol until & appears. The hotplate turns off
and the residual heat indicator appears.

Note: If no pan has been placed on the induction hotplate, the
selected power level flashes. After a certain time, the hotplate
switches off.

Cooking guidelines table
The table below contains some examples.

Cooking times depend on the power level, type, weight and
quality of the food. As such they are approximate.

Power levels affect cooking results.

When heating purées, creams and thick sauces, stir
occasionally.

Use power level 9 to begin cooking.

Power level Cooking time (min-
utes)

Melt
Chocolate, chocolate coating, butter, honey 1-1. -
Gelatine 1-1. -
Heating and keeping warm
Stew (e.qg., lentils) 1-2 -
Milk** 1.-2. -
Sausages heated in water** 3-4 -
Defrosting and heating
Frozen spinach 2.-3. 5-15 min
Frozen goulash 2.-3. 20-30 min
Slow cooking, simmering
Potato dumplings 4-5* 20-30 min
Fish 4-5* 10-15 min
White sauces (e.g., bechamel) 1-2 3-6 min
Whipped sauces (e.g., Bearnaise, Hollandaise) 3-4 8-12 min

* Uncovered cooking
** Uncovered

20



Power level Cooking time (min-
utes)

Boiling, steaming, sautéing
Rice (with a double amount of water) 2-3 15-30 min
Rice pudding 2-3 25-35 min
Unpeeled potatoes 4-5 25-30 min
Peeled potatoes with salt 4-5 15-25 min
Pasta 6-7* 6-10 min
Soups 3.-4. 15-60 min
Vegetables 2.-3. 10-20 min
Greens, frozen foods 3.-4. 7-20 min
Cooked in a pressure cooker 4.5, -
Stewing
Meat roll 4-5 50-60 min
Stew 4-5 60-100 min
Goulash 3-4. 50-60 min
Bake / Fry with a little oil**
Steaks, plain or breaded 6-7 6-10 min
Frozen steaks 6-7 8-12 min
Chops, plain or breaded 6-7 8-12 min
Beefsteak (3 cm thick) 7-8 8-12 min
Chicken breast (2 cm thick) 5-6 10-20 min
Frozen chicken breast 5-6 10-30 min
Plain fish and fish fillet 5-6 8-20 min
Breaded fish and fish fillet 6-7 8-20 min
Frozen breaded fish (e.g., fish fingers) 6-7 8-12 min
Prawns and shrimps 7-8 4-10 min
Frozen meals (e.g., stir-fries) 6-7 6-10 min
Pancakes 6-7 fry individually
Omelette 3.-4. fry individually
Fried eggs 5-6 3-6 min
Frying** (150-200 g per serving with 1-2 I. of oil)
Frozen foods (e.g., French fries, chicken nuggets) 8-9 fry one portion at a
Frozen croquettes 7-8 time
Meatballs 7-8
Meat (e.g., chicken pieces) 6-7
Fish, in breadcrumbs or batter 6-7
Greens, mushrooms, in breadcrumbs or batter (e.g., baby mushrooms) 6-7
Confectionary products (e.qg., fritters, fruit in batter) 4-5

* Uncovered cooking
** Uncovered

Childproof lock

The hob can be protected against being accidentally turned on,
to ensure that children do not switch on the hotplates.

Activating and deactivating the childproof
lock.

The hob must be turned off.

To activate: press and hold the < symbol for approx.
4 seconds. The <0 indicator lights up for 10 seconds. The hob
is locked.

To deactivate: press and hold the < symbol for approx.
4 seconds. The lock is now deactivated.

Activating and deactivating the childproof
lock

With this function, the childproof lock automatically activates
when a hob is switched off.

Activating and deactivating
See the “Basic Settings" section.
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Powerboost function

The Powerboost function can be used to heat large amounts of
water more quickly than the power level 5.

Use limitations

This function is available on all hotplates, provided that no other
hotplate in the same group is operating, (see picture).
Otherwise, the display of the selected hotplate will flash F and
9: then it will automatically set the power level 5.

In hotplate number 1, the Powerboost function can be activated

at any time.

Time programming function

This function may be used in two different ways:

m to automatically switch off a hotplate.
m as a timer.

Turning off a hotplate automatically

Enter the cooking time for the required hotplate. The hotplate
turns off automatically once the time has elapsed.

How to program

1.Select the required power level.

2.Press the @ symbol. The = indicator of the hotplate lights
up. 00 is displayed in the time program function display.

To select another hotplate, press the @ symbol several times
until the I=lindicator for the desired hotplate lights up.

3.Press the + or - symbol on the time program function.
The basic setting appears:
+symbol: 30 minutes.
- symbol: 10 minutes.
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4.Press the + or - symbol until the required cooking time
appears.

After a few seconds, the cooking time begins to count down.

Once the time has elapsed

The hotplate switches off. The beep sounds, and in the time
program function display £/ appears for 10 seconds. The
|-l indicator lights up on the hotplate display. Pressing the
© symbol turns off the indicators and stops the beeping.
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To activate

1.Select the power level 5.
2.Press the + symbol. On the hotplate, the /' indicator will
appear.

The function has been activated.

To deactivate

Press the - symbol. The & symbol will disappear and the
hotplate will return to the 5 power level.

The Powerboost function has been deactivated.

Note: In certain circumstances, the Powerboost function may
turn off automatically in order to protect the electronic
components inside the hob.

Changing or cancelling the time

Press the @ symbol several times until the required -
indicator lights up. Change the cooking time using the + or -
symbols, or set to LiiJ.

Notes

m If a cooking time has been programmed for several
hotplates, it can be set to display all the time values. To do
this, press the @ symbol several times until the 1=l indicator
for the required hotplate lights up.

m Any cooking time can be programmed for up to 99 minutes.

Automatic timer

With this function you may select a cooking time for all
hotplates. Once a hotplate is switched on, the selected time will
begin to count down. The hotplate will automatically switch off
when the cooking time has elapsed.

Instructions on activating the timer are found in the chapter
entitled "Basic settings".

Note: The cooking time can be changed or cancelled for any
hotplate:

Press the @ symbol several times until the required
|-l indicator lights up. Change the cooking time using
the + or - symbols, or set to oa.

The timer

The timer can be set for periods of up to 99 minutes. It is
independent of the other settings. This function does not
automatically switch off a hotplate.

How to program

1.Press the © symbol several times until the £\ indicator
lights up. 1 is displayed in the time program function
display.

2.Press the + or - symbol on the time program function.
The basic setting will appear.
+symbol: 10 minutes.
- symbol: 5 minutes.

3.Set the time required using the + or - symbols.

After a few seconds, the timer will start to count down.



Once the time has elapsed

A warning beep sounds. In the time program function
display &7 is shown, and the £\ indicator comes on. After
10 seconds the indicators turn off.

Pressing the @ symbol turns off the indicators and stops the
beep.

Cleaning lock function

Cleaning the control panel while the hob is on may change the
settings.

In order to avoid this, the hob has a cleaning lock function.
Press the § symbol. A signal sounds. The control panel is
locked for 35 seconds. The surface of the control panel can
now be cleaned without risk of changing the settings.

Automatic time limitation

If the hotplate remains in use for a long time and no changes
are made in the settings, the automatic time limitation function
is triggered.

The hotplate stops heating. On the hotplate display, ~and &
flash alternately.

The indicator goes out when any symbol is pressed. The
hotplate can now be reset.

When the automatic time function is used, it is governed by the
selected power level (from 1 to 10 hours).

Basic settings

The device has several basic settings. These settings may be
adapted to the user's individual needs.

Changing or cancelling the time

Press the @ symbol several times until the £\ indicator
lights up. Change the time with the + or - symbols, or set to L.

Note: The lock does not affect the main switch. The hob may
be switched off when desired.

Indicator Function
ci Childproof lock
 Deactivated.*
{ Activated.
cc Sound signals
1 Confirmation beep and error signal deactivated.
{ Only confirmation beep deactivated.
£ All signals activated.*
cS Automatic timer
£ Switched off.*
-85 Automatic shut-off time
ch Duration of the time program function warning signal

10 seconds™.

]
1
-
= 30 seconds.

3 1 minute.

*Factory settings
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Indicator Function

c Power-Management function

1 = Deactivated.*

1,000 W. minimum power.
1,500 W.

£ =2,000 W.

etc.

!
[
!
!
!

S or 5. = maximum power of the hob.

Return to basic settings

(]
£

 Personal settings.*

{ Return to factory settings.

*Factory settings

To access the basic settings
The hob must be turned off.

1.Switch on the hob.

2. Within the next 10 seconds, press the<® symbol and hold for
4 seconds.

AR -
Y A g 1
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c 1 is displayed on the left of the screen and &J on the right.

3.Press the <0 symbol several times until the indicator for the
required function appears.

Care and cleaning

The advice and warnings contained in this section aim to guide
you in cleaning and maintaining the hob, so that it is kept in the
best possible condition

Hob

Cleaning

Clean the hob after each use. This prevents food remains left
on the surface from burning. Wait until the hob is cold enough
before attempting to clean it.

Only use cleaning products specifically designed for glass-
ceramic hobs. Follow the instructions provided on the
packaging.

Do not use:

m Abrasive products

m heavy-duty cleaners, like oven sprays and stain removers
m Pads that may scratch

m High-pressure or steam cleaners
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4.Then select the required setting using the + and - symbols.
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5.Press the <0 symbol again and hold for more than
4 seconds.

The settings will have been correctly saved.

Quit
To leave the basic settings, turn off the hob at the main switch.

Glass scraper

Remove dried-on food remains using a glass scraper.
1.Release the scraper safety catch

2.Use the blade to clean the hob surface

Do not attempt to clean the hob surface with the base of the
scraper. This could result in scratching.

I\ Risk of injury!!

The blade is extremely sharp. Risk of cuts. Protect the blade

when not in use. Replace the blade immediately when any
imperfections are found.

Care of the appliance

Apply an additive to protect and preserve the hob. Follow the
advice and warnings provided with the product.

Hob frame

In order to avoid damage to the hob frame, follow the
indications below:

m Use only slightly soapy hot water
m Do not use sharp or abrasive products
m Do not use a glass scraper



Fixing malfunctions

Malfunctions are generally caused by minor faults. Before
contacting the Technical Assistance Service, make sure you
have read the following recommendations and warnings.

Indicator Malfunction Measure

none The electric power supply has been inter- Use other electrical appliances to check if there has been a power
rupted. cut.
The appliance has not been correctly con- Make sure that the appliance has been connected correctly.
nected following the connection diagram.
Electronic system malfunction. If in the above checks, the malfunction is not resolved, contact the

Technical Assistance Service.
£ flashing The control panel is wet or an object is Dry the control panel area or remove the object.

resting on it.

£~ + number / Electronic system malfunction.

o + number /

Disconnect the hob from the mains. Wait 30 seconds or so, then con-
nect it again.”

£ + number
o Fg There is an internal error in the system. Disconnect the hob from the mains. Wait 30 seconds or so, then con-
nect it again.*
2 The electronic system has overheated and Wait until the electronic system has cooled down completely. Then
the corresponding hotplate has been press any symbol on the hob.*
switched off.
Fy The electronic system has overheated and
all hotplates have been switched off.
il Supply voltage outside normal operating Please contact the local electricity board.
limits.
2 U3 The hotplate has overheated and switched Wait until the electronic system has cooled down sufficiently before

off to protect its working surface.

switching it back on.

* If the warning persists call the Technical Assistance Service.

Do not place hot pans on the control panel.

Normal noise while the appliance is working

Induction heating technology is based on the creation of

electromagnetic fields that generate heat directly at the base of

the pan. Depending on how the pan has been manufactured,

these may produce certain noises or vibrations such as those

described below:
A deep humming sound as in a transformer
This noise is produced when cooking on a high power level.

It is caused by the amount of energy transferred from the hob

to the pan. The noise disappears or becomes faint when the
power level is lowered.

A low whistling sound

This noise is produced when the pan is empty. It disappears
when water or food is added to the pan.

A crackling sound

This noise occurs in pans which are made from different
materials superimposed on one another. It is caused by the
vibrations that occur ajoining surfaces of the different
superimposed materials. The noise comes from the pan.
The amount of food and cooking method can vary.

A high-pitched whistling sound

This noise is produced mainly in pans made from different
materials superimposed on one another, and it occurs when
such pans are heated at maximum power on two hotplates at
the same time. The whistling disappears or becomes fainter as
soon as the power level is lowered.

Noise from the fan

For proper use of the electronic system, the temperature of the
hob must be controlled. For this purpose, the hob has a fan
that starts working after detecting excess temperatures at
different power levels. The fan may also work due to inertia
after the hob has been switched off, if the temperature detected
is still too high.

The noises described are normal, they are part of induction
heating technology and not a sign of malfunction.
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After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when
contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.
Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that

the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.
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H eykoTQOTOION GUTAC TNC OUOKEUNC
TTPETIEI VO Yivel OUUPWVO UE TIC
odnyiec TTou ouptmePIAGUBavovTal
OTO €yxeIpidlo eyKaTOOTOONC.

AUTN N ouokeun MPOoopPIeTal YOVO
VIO TNV OIKIOKN XPNoN Kal TO OIKIOKO
epIBOAOV. XpNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUIN PJOVO VIO TNV TTOPOOKEUN
daynTwv Kol MoTwv. KaTd TN
DIGPKEIO TNC AeITOUPYIaC emTnEeiTe
TN OUOKeUN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO O€ KAEIOTOUC XWPOUC.

AUTN N ouokeun dev TPOOPICETAI VIO
TN AsITOUPYia PE evav eEWTEPIKO
XPOVOOIOKOTTN 1 eV
TNAEXEIPIOTNPIO.
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AUTN N CUOKEUN ETITPETIETAI VO
xponoigomoindei amod maidid Avw TwvV
8 eTWV KOl MO OTOUO UE PEIWUEVEC
dUOIKEC, aIoONTNPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC N UE QVETTAPKI) EUTIEINION N
YVWOon, OTaV EMTNEOUVTAI I EQV
EXOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec yia TNV
ao0hOAN Xpnon TNC OUOKEUNC OTTO
eval GTOUO TTOU €ival UTTeUBbuvo YIX
TNV A0POASIA TOUC KOI EXOUV
KOTOVONGoel TOUC KIvOUVOUC TToU
UTTOQOUV VO TIOOKUWOUV.

To maudia dev emrpeneTal va maiouv
pe TN ouokeun. O KaBaPIoPOC Kol N
ouvTnPENON aTo To XpnoTtn dev
ETTPETIETOI VO TIPOYHOTOTTOINOOUV
amo madIA, EKTOC €AV eival 8 eTwv
KO OV KOl ETTITNOOUVTAI.

KpaTdaTte Ta maiudId TTOU €ival KOTW
TWV 8 ETWV PJOKPIG OTTO T OUOKEUN
Kol To KaAwdIo ouvdeonc.

Kivdouvog mupkayi&g!

= To KauTO AGdI Kol AiTo¢ TTaipvouv
yonyopa owTtid. Mnv adnvete moTe
XWPIC EMTNPNON TO KAUTO AGdI Kal
ANTToC. Mn of3fvete ToTe TN PWTIG PE
vePO. ATIEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIO
HOVEIPEPATOC. 23NveTe TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA PE EVA KOTTOKI, HIOK
KouBepTa MUPOoBeonC N KATI
TOPOOIO.

= Ol €0TIEC POYEIPEUATOC
eoTaivovTal AP TTOAU. Mnv
OKOUUTIATE TTIOTE EUDAEKTO
QVTIKEIJEVO TTAVW OTN BGoN €0TIWV.
Mnv TOTIOBETEITE QVTIKEIUEVD TTOVW
oTn BAon €0TIWV.

= H ouokeun CeoTaiveTal MoAU. Mnv
amoOnkeueTe eUPASKTA QVTIKEIUEVDL
I KOUTIQ OTIPElI OE OUPTOPIN
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ameudeiog KOTw ormo Tn Bdon
EO0TIWV.

=H BGon 0TIV QMEVEQYOTTIOIEITOI
QTO pOvN TNC KOl O XEIPIOHOC TNC
dev eival Aeov duvaToc. ApyoTepa
UTTopei va evepyoroinBei abeAnTo.
KoTteBaoTe TNV aoPpOAeian 0TO
KIBWTIO TWV aoPoAeiwv. KaleoTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNG
efuTTNPETNONC TTEAOTWV.

Kivduvog eykaupaTroc!

= Ol €0TIEC POYEIPEUOATOC KOI TO
mePIBANOV TOUC (EOTOIVOVTOI TIGPO
TTOAU. MnNV GKOUUTINOETE TTOTE TIC
KauTeC emdavelec. Kpatare Ta
modIx JOKPIA.

= H eoTio poyeIpEPUATOC BepUaivel,
oMG n evdeitn de AeiToupyei.
KoTteBaoTe TNV aoPOAeia 0TO
KIBWTIO TWV codoAeiwv. KoleoTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNC
e&uttnPETNONC TTEAOTWV.

= Ta avTIKEIpEVO oMo PHETOAO
eoTaivovTal TTAVW OTN BAoN €0TIWV
TOAU ypnyopao. Mnv TommoBeTeite
TTOTE PYETOAIKO OVTIKEIUEVD, OTIWC
T.X. HOXaipIa, TPOUVIO, KOUTOAIO
KOl KOTTOKIO TTAVW OTn B&on €0TIwV.

= MeTd oo KG&Oe xpnon, mMavTa Vo
oBnvete Tn BAon €0TIWV PE TOV
KUPIO OIGKOTTN. MnV TIEPIUEVETE VO
oBnoel auTopaTa N BGon 0TIV
emeldn Oev UTIAPXEl OKEUOC.



Kivouvog nAekTpomAngiag!

= OI aKOTAAMNAEC eTToKeuEC eival
emkivouvec. MOVO evac TEXVIKOC
TOU TUNUOTOC e€umnPETNONC
MEAOTWYV, EKTTAIOEUPEVOC OO EPAC,
ETTPETIETAI VO EKTEAEOEI TIC
ETMMOKEUEC KOI VO QVTIKOTOOTNOEI TO!
xoAoopeva KaAwdio ouvdeonc. Eav
N ouokeun exel BAGBN, TpapBNéTe 10O
peupoToANTTn (dI1C) oo TNV mpida N
koTeBaoTe/EeBI0woTe TNV BohAAEITK
OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
KaAEOoTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNG
e&uttINPETNONC TTEAGTWV.

= Mio €10XwPNON UYPOoIiaC UTopEi va
TTPOKOAEDE! pIa NAekTPOoTANE . Mn
XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC
KaBoplopgoU uWwnAnc meonc N
OUOKEUEC eKTOEEUONC OTHOU.

= Mo EAOTTWUOTIKI) OUOKEUN MTTOPEI
VOl TIPOKOAEOE! PIG NAeKTPOTIANE O,
Mnv evepyoToIEITE TTOTE YIXK
XoAaopevn ouokeun. TpaRnéte 1o
PEUPATOANTITN (PIC) armd TNV TpIda N
kaTeBaoTe/EeBIOWOTE TNV AOPAAEIT
OTO KIBWTIO TWV 0ODOAEIWV.
KaAEoTe TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
e&uttInPETNONC TTEAOTWV.

= TO OTTOIOIPOTO ) TOL POYIOUOTO OTNV
UOAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
TTPOKOAEOOUV NAEKTPOTANEQ.
KoTeBaoTe TNV aoPaAEI OTO
KIBWTIO TWV codoAeiwv. KaAeoTe
TNV UTINPEOCIO TEXVIKNC
euttINPETNONC TTEAOTWV.

HAekTpopayvnTikoi Kiviuvol!

AuUTN N OUOKeun Tnpei Toug
KOVOVIOPOUC 0O0GOAEIOC Kol TNV
NAEKTOOUOYVNTIKI OUMBOTOTNTO.
QoT1O00, 0 AVOPWTIOI TTOU £XOUV
epduTeEUOEIC BNUOTODOTWY 1 AVTAIEC
IVooUuAivne dev mpertel va TAnoiadouv
KOVTO OTOV XPNOIUOTIOIEITAI OUTH N
ouokeun. Eival aduvaTo va

diaopoaAioTel 0TI To 100% TETOIWV
UNXOVIOUWV TTOU KUKAOPOPOUV OTNV
ayOPO TTANPOUV TOUC 10XUOVTEC
KOVOVIOUOUG NAEKTPOPOYVNTIKAC
oupBaToTNTOC KO OTI dev TTOpOyouV
mopePBoAEC TTou BeTOUV O KivOUVO
TN OWOTN AEITOUPYIO TNC CUOKEUNC.
Emiong, eival mBavo va untapéouv
EVOXANOEIC KOI 0E ATOUO JE OGANOL
eidn pnxaviopwy, OTWC €ival To
OKOUOTIKO BapnKoiag.

Kivduvocg BA&pBNg!

AuTn n Baon eoTiwv dIKBETEI EVOV
QVEUIOTNPO OTO KOTW TUNHO TNC. 2€
TIEPITITWON TTOU UTTIGPXEI KATIOIO
OUPTAPI KATW oo Tn Baon e0TIwY,
dev TpeTel Vo UAGOOOVTOI PIKPO
QVTIKEIPEVO N XOPTIA, OV
armoppodnOoUV UTTopPEl Vo XOAGOEl O
QVEUIOTNPOC N va TTPOKANOEeI BAARBN
oTn Yuén.

AVOUEOO OTO TIEPIEXOUEVO TOU
OuUpPTOPIOU Kol 0TNV €i00d0 TOoU
QVEPIOTNPO TTPETIEI VO adNOETE IO
AmOOTOON TOUAGKXIOTOV 2 cm.

Kivduvog TpaupaTicuou!

= KOTQ TO payeipepa 0To AouTpO
VEQOU UTToPEi N BAon €0TIWV KAl TO
HOYVEIPIKO OKEUOC VO payioouv oo
TNV utrepBepuavon. To Payeipiko
OKeUOC OTO AOUTPO vepoU Oev
EMTPETIETOI VO GKOUPTIOEI
QTEUBEINC TOV TTATO KOTOOPOAOG.
XONOIYOTIOIEITE HOVO POVEIPIKO
oKeun avOeKTIKG oTn BepuoTnTO.

= 01 KOTOOPOAEC PTTOPEI VO
TTETOXTOUV EQPVIKO WNAQ, OTOV
UTTOPXEI UYPO METAEU TOU TTATOU TNC
KOTOOPOAGG KOI TNG €0TIOC
payelpeparoc. Kpatdre TNV €0Tia
HOYVEIDEUATOC KAl TOV TIGTO TNC
KOTOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVO.
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Aitieg BAxXBwvV
Mpoocoxr!

m O1 Tpoxeic BAOEIG TWV OKEUWV UTTopPEi va payioouv Tn Baon
€0TIWV.

m [oTé pnv TomoBeTeiTe &deIat OKeUn OTIC €0TieG. Mmopei va
TTPOKANBEI BAGBN.

Fevikn amoyn
>TOV TIOPOKATW THIVOKO TTAPOUCIACOUE TIC TTIO oUXVes BAGRBEG:

= Mnv TomoBeTeiTe Bepud okeln AV oTo TEdIO XEIPIOUOU, OTNV
meploxn Twv evdeifewv N oto mAaiolo TnG B&onc eoTiwv. Mmopei
va TTPOKANGei BAGBN.

® H mTwon okANpv i aIXUNP®V GVTIKEIHEVWY TTAVW oTn Baon
€0TIWV UTToPEl va TTIPOKOAEDE! BAGBN.

m To GAOUUIVOXOPTO KOI TG TIAGIOTIKG OKEUN AIOVOUV TTAVW 0e
BOeppéc eoTieg. Aev OUVIOTATOI N XPMON TTPOOTATEUTIKWV QUMWY
oTn B&oN eoTIWV.

BA&Beg ArTiax Auon
Nekedeg TpodIua TTOU €xouv utrepxelioel ATTOLOKPUVETE QUECWS TO TPODIUG TTOU uTIEPXEINICOUV pe TNV UOTPa E0TIAG.
AKOTAMNAC TTPOTOVT KAOPIOTNTOC Xpnolgomolgite mPoiovTa KaBapIdTNTAC KATAMNAG yIa TN BGon 0TIGV.
Xapa&elg ANGTI, TAXOPN KO XQOUO Mnv xpnoipotoleite TN B&oN €0TiwV oav OIOKO N TTAYKO £QPYOCIAG.
O1 Tpoxeic Bg’xoelql TWV OKEUWV XOpAdouv EAEyxeTe Ta okeln.
TNV KEPOWIKN €O0TIOL
ZebwpIooua AKOTAAMNAC TTPOIOVTO KAOPIOTNTOC Xpnolgomolgite mPoiovTa KaBapIdTNTAC KATAMNAG yIa TN BGoN €0TIGV.

TpIBA TwV OKEUWV

>NKWOTE TIG KATOPOAEG KOI TO TNYAVIO VIO VO TOL UETOKIVI0ETE 0 GAO UEPOC.

AmodAoIwoEIg Z&Xopn, CUOTOTIKG e UWNAR TIEPIEKTI-

KOTNTO 0g Caxapn

ATTOUOKPUVETE OHECKWE TO TOODIUO TTOU UTTEPXEINICOUV e TNV EUOTPO EOTIOG.

MpooTacia Tou TrEPIBXAAOVTOCQ

=eTUAIETE TN ouoKeur Kal TETAETE TN OUOKEUAOIa Ye oeBaopd TPog
TO TIEPIBGAOV.

A1@eon TWV XTOBANTWYV IE CEBACGHO TIPOG TO
mmepIB&AAOV

Odnyia yia AOBANTa HAeKTPIKOU Kol HAEKTPOVIKOU
EZomAiopoU RAEE 2002/96/CE. Autn n odnyia opilel TO
TAQOIO VIO TNV AVOKUKAWON KOl ETTAVAXONOILOTTOINON TWV
UETOXEIPIOUEVWY OUOKEUWV 0'OAN TNV Eupwrn.

E AUTA N OUOKEUN gival avayvwpIoPevn oUudwva pe Tnv

ZUMBOUAEG VI TRV £EOIKOVOINCN EVEPYEING

m MavTa va TormoBeTeiTe oTa OKeUN TO avaAOYO KomakI. H
KOTOVAAWON evEPYEIOG TTOMOTAQOIAZETOI ETTI TEOOEPD KOTA TN
OIGPKEI TOU YNOIPATOC XWPIC KATIGKI. XPNOIUOTIOIEITE &V
VUGAIVO KOTTOKI VIO VO EXETE OPOTOTNTA XWPIC VO TO QVOIVETE.

Enmaywyiko Mayeipepa

MAeovekTApOTX TOU EMaywyikou
MayelpEpaTog

To Emoywyikd Mayeipepa onuaivel pia pidikr) oAayn Tou
mapadooiakol TpdTmou BEpuavong, N BepuodTNTA PETADIOETAN
ameuBeiag 0To okeuog. MNa auTdv Tov AOYo, exel DIGGopa
TTAEOVEKTAUOTAL:

m E€oikovounon xpdvou Kot Tn dIGPKEIC TOU WYNOIUOTOG KOl TOU
TNYQVIioUaTog, Hiot Kal Oepuaivel ameubeiag To OKeUOG.

m ECoikovounon evepyeiag.

m [1Io eUkoAn dpovTida Kal KaBapldTNTA. Tal TPOdGIUC TTOU E€XOUV
uriepxelNioel dev KaiyovTal TOOO YPrYoPa.

m EAeyxog BeppoTnToC Kol aodGAEInG, N BAON €0TIWV TTOPEXE! 1
OIOKOTITEl TNV EVEPVYEIQ AUECWC UONIG EVEQYOTIOINOETE TO
XEIPIOTAPIO eAéyxou. H emaywyikr eoTia dev mapexel Bepudtnta
OV OTMTOUOKPUVETE TO OKEUOG XWPIG VO TNV EXETE OTTOOUVOEOE!
TTOONYOUHEVWG.

30

m Xpnolyotoleite okeun pe maxi& Kai emimedn Baon. O KAUMUAWTES
Baoeig au&dvouv TNV KATavAaAWOon evepyelag.

m H d1&ueTpog TNG BAONG TWV OKEUWVY TIPETE! VO TAIPIALE! UE TO
ueyebog TNG €0TIOG. 2e avTiBETN TIEPITITWON PTTOPEI Vo oTTaTaAN B¢l
evepyela. Mapatnpnote: O KOTAOKEUOOTAG ouvVRBWE UTOdEIKVUEI
N peyoAUuTepn OIGUETPO TOU OKEUOUC. AUTN €ivail YeviKa
peyoAUTePn oe SIGUETPO OO TN BACN TOU OKEVUOUG.

m EmA&ETe okeln pe To KATAAMNAO pEyeBog yia TNV ToodTNTA TOU
TPOodIUOU TTOU TTPOKEITAI VO ETOINAGOETE. Eva OKEUOG UEYAAWY
OI0OTAOEWV KAl PIOO VEUATO, KATOVAAWVEI TTOAU EVEQYEIO.

= MayeipéyTe pe Aiyo vepo. Katd auTdv Tov TpoTo, e€0IKovouEiTal
EVEPYEIR Kall, EMMTAE0V, OIOTNEOUVTAI O BITAUIVEG KOI TG
PETOMIK& OTOIXEI TWV AOXAVIKQV.

m EmAeETe éva emimedo 10XUC 0 XOHNAO.

Koar&AAnAa okeln

ZI3NPOHAYVNTIK& OKEUN

To 01dNPEOUaYVNTIKG OKeUN eival KATAMNAG HOVO VI ETTAVWYIKO

Joyeipepa, Pmopei va eival armo:

® EMOUCATOHEVO XGAUBQ

® xuTooidnpo

m OKeUoCg TpamedioU eI0IKA VIO ETTAYWYIKO HOYEIpEUT ammd
avo&eidwTo xaAuRBa.

Io va KOToAABETE av T OKeUN gival KaTAMNAQ, eAEyETe av
EAKOVTOI OO TO POYVATN.



AMX KATGAANAX OKEUN YIX EMXYWYN

Yrdpxel GAo €idog okeuwv IBIKA VIO ETTOYWYIKO LOVEIPEUD, TWV
omoiwv n Baon eival TARPWS CIONPOUCYVNTIKA.

‘OT0Vv Xxpnolporoleite peydAa OKeun
ye mo pIker SIGUETPO OTNn o1dnpPo-
payvnTikn wvn, BepuaiveTal povo
n o1dnpouayvnTIkh {wvn Kol €Tl
Oev ViVETOl OUOIOYEVAG KATOVOUN
OepUOTNTOG.

Ta okeun pe {ovn amd aAoupivio
ugoa otn B&on, Pelwvouy T o1dn-
OOUOYVNTIKN TTEPIOXN, ETOI N TTOPE-
XOpevn BeppoTNTa UMopEi va gival
UIKPOTEPN 1) VO UTTAPXOUV TIPORAR-
HUOTO EVTOTTIIOUOU.

Mo KoAUTEPT ATTOTEAECUOTO OTO
yayeipepa, ouviotaTal n didue-
TPOG TNG CIBNPOUAYVNTIKNAG TIEPIO-
XNC TOU OKEUOUGC Vo TaIPIALE! e TO
uéyebog TnG eoTing. Av TO okeloC

OTe OTNV €0TiOl UE TNV APECWS
UIKpOTEPN OIGUETPO.

Oev avixveUeTal OTnV €0TiR, OOKIUG-

Mn KxT&AANAQ oKeEUN

[MoTé pnv xpnolyoToleiTal okeun amo:
B KOVOVIKO AeTITO XGAURBO

® YUOAI

= TAO

m XOAKO

= oAoupivio

N'vwpioTe TN GUOKEUN

AuTeG ol 00nyieg xpnong umopolv va xpnaoigormoinbolv oe
O16d0opeC BAOEIC EOTIWV. >TN 0eAIda 2 UTIAPXE! HIO YEVIKI EIKOVOL
TWV HOVTEAWV e TTANPOdOPIEG OXETIKA UE Tal heyeon.

To mAcicio XEIPIGHOU

XXPAKTNPIOTIK& TNG B&ONG TOU OKEUOUG

Tol XOPOKTNPIOTIKG TNG BAONG TWV OKEURV UTTOPE! VO EMTNPEGOOUV
TNV OPOIOUOPdICt 0TGN OTTOTEAECUATA TOU UOYEIDEPATOG. 2Keun
KOTOIOKEUOOPEVD Ao UAIK& TTou BonBouv otn didixuon TnG
BepudTNTOC, OTTWE Ta okewn "sandwich" amd avoleidwTo XdAUBa,
Slavepouv Tn BepUOTNTA OUOIOUOPPN, EEOIKOVOUMVTAC XPOVO KAl
EVEPVEIQD.

Amoucia okeUoug 1} N KAT&AANAo péyebog

Av Oev TOTOOETEITAI €VOl OKEUOG TTAVW OTNV €0TIiA, N aUTO Oev eival
aro KATGMNAO UAIKO 1 péyebog, To emimedo LOyEIPEUATOC TTOU
epdavidetal oTnv €voelén TnG eoTiag avaBooBnvel. TomoBeTHoTE TO
KATAAMNAO OKEUOG VIa VO oTOpaTHoE! Vo avaBoofBrvel. Av apyhoeTe
mepIoooTeEPa omd 90 SeuTePOAETIT, N €0TION OBMVEI AUTOUOTO.

AdeIx OKeUN 1) M€ AenTn BAon

Mnv BeppaiveTe ddeia okeln, oUTe VO XONOILOTIOIEITE OKEUN pe
Aerrtr) Baon. H Baon €0Tiov JIGBETE Vo €0WTEPIKO OUOTNUA
aodaleing, oMG eva ddelo okelog pmopei va Oepuavbei Tooo
VPAYOPa WOoTE N AeiToupyia "auTdpaTn anevepyoroinon" dev exel
XPOVO Vo evepyoroindei Kal urmopei var ¢Taoel ToAU uywnAn
Oeppokpaoia. H Baon Tou oKeUOUC PTOPEl VO NIWOEI Kall Vot
mpokaAeoel BAGBN 0To YUOAI TNG BAoNg €0TIWV. Z'AUTHV TNV
mePIMTWOon, Unv ayyilete To okeloG Kol oBnoTe TNV eoTia. Av dev
AerToupyei, epOOOV EXEl KOUWOEI, ETIIKOIVWVNOTE UE TO TEXVIKO
oepPIg.

Avixveuon okeUoug

K&Be eoTia exel Eva eAGXIOTO OPIO VIa aviXveuon Tou Ookeloug, TO
omoio dladepel avdAoya e TO UANIKO TOU OKEUOUC TTOU
xpnolgoroleital. o auTov To AdYo, TTPETEl vai XPNnoIUoToleiTal n
€0TIO TTOU €ival Mo KATAAMNAN WG TPo¢ TN SIGUETPO TOU OKEUOUG
™e.

Emdpaveix
XEIPICHOU

TOoU

@ kUpIoU BIGKOTITN
< TNG TTPOOTACIOG

Evdei&eig yix
eminedo 1oxUoG -5
AEITOUPYIKOTNTO &

TTOPAUEVOUOO

OepuoTnTa H/h
AeiToupyia

Em¢A&veix Xe1pIGHOU
T

. ng
§ AeiTtoupyiag
TIPOOTOOIO KOTA TOV

VIO TSI powerboost 7 KOOQPIOHO
\\
o I 111 e T o I
5 Dl 0 Ce L

® CICIED[CRICHED  GRED)

CEESCIOM

Emdaveleg XEIpIGHOU

Em¢A&veleg XEIPIGHUOU

™G
© Aeitoupyiog
TIPOYPOHHOTIONOG

XpOvou

Ymodeigeig

Em¢aveieg
XEIPICHOU YIX
€TAOYN TOU
emmedou 10XU0G

AV TIOT)OETE KATOIO OUPBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N AVTIOTOIXN
AeiToupyia.

m O1 puBpioeig dev aM&louv av aThoeTe dididopa cULBOAN
TOUTOXPOVO. AUTO EMTPETEI TOV KAOXPIOUO TNG TIEPIOXNG
TTPOYPOUUOTIOHOU O€ TEPITITWON TOU UTIEPXEINIOOUV TPODIHO.

m Alatnpeite TIC emdaveieg xelpiopoU TAvTa oTeyveG. H uypaoia
umopei va emnpedoel TN Asitoupyial.
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O1 eoTieg

EoTix

Evepyorroinon Kol amevepyoroinon

O AnAj eoTia

Xpnolporoleite éva okeloG Pe KOTAMNAO peyebog.

XpnolpoToleiTe HOVO OKeUn KATGAMNAG via Jayeipepa de emaywyr), BAEmeTe evoTnTa “KaTaMnAa okeun'.

‘EvoeIEn MXpaPEVOUOKSG OEPUOTNTAG

H Bd&on eoTiwv diadeTel TNV EvOeIEn Mapapévouoas BepudTnTag oe
KaOe eoTia Tou Oeixvel TToleG eival akopa Beppég. AmoduyeTe Tnv
emaodn pe Tnv eoTia ou deixvel auTrh TNV evoeign.

MapdAo Tou n BAon eoTIGV gival 6BNoTA, To A/H, TOPAUEVE
dwTIopEVO O00 N eoTia eival BEppnN.

AV OTIOUGKPUVETE TO OKEUOG TTPIV OBNOETE TNV €0TIR, eudavileTal
eVOMAE n evdeIEn i /H Kol TO EMAEYOUEVO EMMESO 10XUOC.

MPoypPXMHUATIONOC THG B&ONG ECTIWV

>'auTo TO KeDGAQIO OOG TTOPOUCIALETAI O TPOTOC PUOUIONG HIOG
€0TIOG. 2TOV TVAKO UTTAPXOUV Ta EMTEDN 10XUOC KOl Ol XpOVOI
JoyelpeUaTog via S1ohopETIKA GaynTa.

AVOPHO Kl GBACIMO TNG B&ONG ECTIWV
H Bd&on eoTiwv avapel Kol oBhvel he Tov KUPIo OIaKOTTTN.

Avoppo: orhote To oupBoro D. DwTieTan n evSelEn mou BpiokeTal
mavw oTov KUPIo Slakom . H B&on eoTiwv gival ETOIUN VIO VO
AeiToupynoel.

SBAoipo: mothote To oupRoro D péxpl va Xabei n dwTeivh EvoeiEn
mavw oTov KUplo diakotmTn. OAec ol eoTieg eival onoTeg. H évdeién
TaPOUEVOUOAC BepudTnTaC B Mapapeivel GWTIOUEVN PEXP! VO
KPUWOOUV TANPWG Ol E0TIEG.

Ymnodeign: H Baon eoTiwv oprvel autopaTa OTav OAeG Ol €0TIEC
TTAPOUEVOUV OBNOTES VIO TTEPIO0OTEPO amO 20 JEUTEPOAETITO.

PuBpion Tng eoTixg

EmAEETE TO emimedo 10XUOG TTou BEAeTE e T OUUBOAG + KOl -,
Emimedo 1oxuo¢ 1 = eAdxioTn 10xUG.

Emimedo 1oxuoc¢ 9 = péyiotn 1oxUG.

KaBe emimedo 1oxuoc diabeTel evdidueon pubuion. EpdavideTal ye
n Hopdn TeAeiag.

EmAoyn Tou emmédou 10XU0G:

H Baon eoTiov Tpemel va eival avappevn.

1.77atroTe TO CUPPROAO + 1) = TNG €0TIOC TTOU BEAETE. TNV OTITIKAG
G £voeiEn dwTiceTon 3.

2.Meoa ota emopeva 10 deuTePOAETTA, TTATAOTE TO CUUBOAO + 1 -.
EpdaviCetan n Booikr puduion.
2UuBoAo + emimedo 1oxuog 9.
>UuBoAo - emimedo 1oxU0¢ 4.

_-iD — _|_>

3. Tpomomoinon Tou emmédou I0XU0G: TTATAOTE TO CUUPBOAO + 1) -
uexp! va epdavioTei To eminedo 10XU0G TTou BEAeTE.

ZBRoIYNo TNG E0TING

MaThoTe TO CUUBOAO + N - UEXQI VO eddavIoTel TO L. H eoTia oprvel

Kol epdavidetal n évoeiEn mopapévouoag BepuoTNTAG.

Ymodei&n: Edv dev éxel TomoOeTNOei Eva OKEUOG OTNV EMTAYWYIKN
eoTia, avaBooBrvel To emAeyouevo emimedo 10xU0¢. MOAIG Trepaoel
0 XpOVOoG, n eoTia OBrvel.

MivOKXC HAYEIPEHATOC

2>TOV TIOPAKATW TTIVOKO TTAPOUCIACOVTAI HEPIKA TTAPODEIYUATOL.

O1 XpbOVOl HaVEIPEUOTOG EQPTWVTAI OO TO eMiedo 10XUG, TO €id0gc,
TO BAPOG KAl TNV TIOIOTNTA TwV TEOGIUWY. Mo auTOV TO AOYO,
UTTBPXOUV TTOPCANOYEG.

Ta emimeda 10XUG eMNPEACOUV TO OTTOTEAEOUO TOU LOYEIPEUOTOG.
AvakaTteywTe ouxva av Bepuaivete daynTd OMWG TOUPE,
TTOXUPPEUOTEG KPEUEG KOI OGATOEG.

Xpnoigomoleite To emimedo 10XUG 9 via TNV evapén Tou
HOYEIPEPOTOG.

Emimedo  XpOvog HAYEIPEPATOG OE
10XUG AenTd

Niwoipo

S OKOAGTO, KOUBEPTOUPO OOKOAATOC, BOUTUPO, HEN 1-1. -

ZehaTivn 1-1. -

ZEOTAUX KOl dlaTriipnon {E0TOU paynToU

Zourmeg (.. GoKER) 1-2 -

[aha** 1.-2. -

BpaoT& Aoukavika** 3-4 -

* Maveipeuo Xwpig KOTTAaKI
** Xwpig KamaKI
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Emimredo

Xpovog payeIpEPATOog O

10XUGg AenT&
ZEMAYWHX KO LZECTAPX
Smavaki Badide katdywuéng 2.-3. 5-15 Aenta
koUAaG Babide Katdywuéng 2.-3. 20-30 Aerrtax
Mayeipepa og XXUNAR PWTIX, BP&OIUO 0 XXMNAN PWTIX
MoTatokedTEdEC 4.-5* 20-30 Aemta
Wapl 4-5* 10-15 Aemrréx
AEUKEC OGATOEG, TT.X. UTIECOUEA 1-2 3-6 AemTdx
KTumnTég oGAToEG, T.X. OGATOO bernesa, oMav3IKn O&ATOO 3-4 8-12 Aemtai
Bp&OIHO, HAYEIPEUX OTOV XTHO, TOIYXPIOHX
PUQ (ue OIMAR TooOTNTO VEPOU) 2-3 15-30 Aemitdx
Puldyoro 2-3 25-35 Aenitd
MoTareg pe T dpAouda 4-5 25-30 Aentéx
ZedAoudIoUEVEG TTATATEG UE GAATI 4-5 15-25 et
ZULCPIKA 6-7* 6-10 Aemta
ToupAou, oouteg 3.-4. 15-60 AemiTd
AOXOVIKG 2.-3. 10-20 Aetrtax
Aoxavika Babidg katawuéng 3.-4 7-20 Aentdx
ToupAoU og XUTpa TaXUTNTOG 4-5 -
Mayeipepa 6€ KAEIOTO OKEUOG
PoAO kpéag 4-5 50-60 Aert&x
>TIpAdo 4-5 60-100 Aerrrex
KoUAaG 3.-4. 50-60 Aentcx
Wnoigo/ TRy&viopa pe Aiyo A&di**
DINETQ, OKETO ) TTAVE 6-7 6-10 Aentdx
SVITOEA, OKETO 1) TIOVE 6-7 8-12 Aerntdx
MmpICOAeC, OKETEG N TTOVE 6-7 8-12 Aerntdx
DIAETO (TTAXOG 3 €K) 7-8 8-12 Aerntdx
>TNO0¢ ToUAePIKOU (TIAXOG 2 €K) 5-6 10-20 AemiTcx
>T"60¢ MouAepIkoU, BaBIAC KATAWUENG 5-6 10-30 Aemitd
Wl kol wapl GINETO OKETO 5-6 8-20 AemTa
Wapl Kol Wap! GIANETO TTovE 6-7 8-20 Aentdx
Wapl mave Babidg kataywuéng, m.X. KOOKETEG YaploU 6-7 8-12 Aerntdx
[apideg Kal yamapn 7-8 4-10 AenTax
DoynTd BaBIAG KOTAWUENG, TI.X. TyovNTAa doynTd 6-7 6-10 Aerntax
Kpémneg 6-7 TNYOVIOTE TO €Va UETA TO GANO
Opeheta 3-4 TNyavioTe TO eval UETA TO GIAAO
TnyoviTa auys 5-6 3-6 AemtTéx
Tnyaviopo** (150-200 yp ava pepida oe 1-2 | Aadiou)
MpoidvTa BaBIGG KATAWUENG, TI.X. TAYAVITEG TTATATEG, Nuggets KOTOMoUAOU 8-9 TnyavioTte pio pepida HeTd TNV
KpokeéTteg Babiag KaTawuing 7-8 oM
Kedredakia 7-8
Kp€ag, M. X. KOUUATIG KOTOTTOUAOU 6-7
Wapl mave 1) pe KoOupKouTI 6-7
AGKAVIKG 1) HOVITAPIC TIOVE 1) e KOUPKOUTI, TL.X. HOVITAPIC 6-7
ZOXOPOTAGOTIKM, T.X. AOUKOUUAGDIEG, HpoUTO 08 KOUPKOUTI 4-5

* Mayeipeua Xwpic KamoKI
** Xwpig Kamaki
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AcPaAEIX YIXK TTXIOIX

H Bd&on eoTiwv umopei va diaodaNIoTel eVAVTIA IOG AKOUOIOG
ouvdeoNC OTO NAEKTPIKO pelpa via va epmodider Ta maidid val
avaBouyv TIG E0TIEG.

EvepyoTToinon K&I AIevePyoToinon Tng
AOPAAEING VIX TTXIDIX

H Bd&on eoTiwv mpenel va ival oBnopévn.

Evepyormoinon: matnoTe To oUPBOAO <0 yIo TTERITTOU
4 deutepolenTa. H évdeign <0 dwTideTan yia 10 deuTepdAEmTAL.
H Bdon eoTiwv KAEIDWVEL.

AgiToupyia Powerboost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTaiveTe UEYAAEG
TooOTNTEC VEPOU IO YPRYOoPa omod To eminedo 1oxUe 5.

Meplopiopoi Xpriong

AuTh n Aeitoupyia gival diaB&oiun oe OAeC TIC €0TIEG Pe TNV
mpoUmdBeon o1 N &GAN eoTia TNC id10G opddag dev AeIToupyei,
(BAeTETE eIkOVA). AlodOPETIKG, OTNV OTTIKA evdelén TG
emAeyopevng oTiog avaBooprvouy A kai 5. 5Tn ouvéxeio
PUBUICETOI QUTOHATA TO eMminedo 10xUoC .

>Tnv eoTia pe aplbud 1 n Aeiroupyia powerboost pmopei va

evepyoroinOei omoladnmoTeE OTIYUN.

Armevepyotoinon: ToTnoTe To OUPBOAC <O yId TIEPITToU
4 deuTepoOAemTa. To UMAOKAPIOUO EXEl arevepyoTioinBei.

Evepyoroinon Kol Grevepyoroinon Tng
HOVIUNG XGPXAEIXG YIX TTXISIX

Me auTnv Tn Aeitoupyia, N aoddAeia yia Maudid evepyoroleiTal
auTodaTa OTOV ORRvel N BAon €0TIWV.

Evepyomoinon kau armevepyoroinon

BAéme evoTnTa “Boioikég pubpioeig".

Evepyormoinon
1.EmA&ETe TO emimedo 1oxuoc .

2.MotroTe To oUPBOAO +. STnV opaTr evdelgn TnG eoTiag Ba
sudavioTel n evdeign F.

'Exel vivel evepyotioinon TnNG AeIToupyiog.

Anevepyoroinon

MaTroTe To oUPBOAO - To A Ba xoBel Kail n eoTia Bar eMOTPEWYE! OTO
eminedo 1oxvoc 5.

H Aeitoupyia Powerboost éxel amevepyomoinOei.
Ymodeign: Yo oplopéves ouvonkeg, n Aeitoupyia Powerboost

umopei va amoouvOeDel QUTOUOTA VIO VO TIPOOTOTEWE! TO NAEKTPIKO
UAIKO TToU BpIiOKeTal 0TO €0WTEPIKO TNG BAONG EOTIGV.

AgITOUpPYiX TIPOYPAMHUATICHOG XPOVOU

AuTi n Aeitoupyia pmopei va xpnoiuotoin®ei pe duo d1odopeTIKOUG
TPOTTOUG:

¥ VIO QUTOUOTO OBAOIPO PG E0TIOG.

® VIO XPOVOUETPO.

AUTOUXTO GBNCIHO MIXG ECTING

EiodyeTe TO XpOVO HOYEIPEPATOC VIO TNV e0Tia Tou OeAeTe. H eoTia
OBAVEI QUTOUOTO HONIC O XPOVOG TTOPENBEL.

MpoypPaUHATIGHOG

1.EmAoyr) Tou emmédou 10XU0G TTou BEAETE.

2.MoathoTe To oUpBoro @. H évdeitn Il Tne eoTiag dwTiceTal. SNV
OTITIKN &VOEIEN TNC ASITOUPVIOG TTPOYPOUUOTIONOC XPOVOoU
eudaviZeTal L. Tio va emAEEeTe GAAN €0TIQ, TTOTAOTE CIPKETES
dopéc To oupBoro @ péxpr va dwTioTel n gvdelEn =1 Tne eoTiog
mou BeAeTe.

3.MoTroTe To oUPBOAO + 1 - TNG AeITOUPYIOG TTPOYPOHUOTIOHOG
xpovou. EudavideTal n Baolkn pubuion:
SUpBoAo +: 30 AertTai.
SUpBoAo - : 10 AettTdr.
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4.MathoTe To CUPBOAO + N = UEXPI VO EUPOVIOTEI O XPOVOG
LOYVEIPEUATOC TTOU BEAETE.

MeTd amd pePIKG OEUTEPOAETITA, O XPOVOC HOYEIPEUATOC apXidel va

TTOPEPXETA.

MOoAIg Txp€ABel 0 Xpodvog

H eoTia onvel. AkouyeTal pio nxnTIKA €1d0moinon Kal oTnv opaTh
&vdeIEn TNG ASITOUPYIOC TTPOYPOUUGTIONOC XpOVoU eudaviteTal Lo
yia 10 deutepdierta. H évdeiEn =21 dpwTiCeTar otnv opatr) evoeign
e eoTiac. MaThoTe To olpRoro O, or evdeieic oPrivouy Kail To
NXNTIKO ONUO OTOLOTAEL.



Tpomotoinon i xKUPWon XPOvou

MaThoTe apKeTEC Hopéc To oupBoro @ uéxpl va dwTioTel n
evdeiEn 1=l mou BéheTe. TporomolgioTe To XPOVO LHAYEIPEPOTOC PE TA
GUUBOAG + A -, 1) puBuioTe oTo L.

Ymodeieig

m AV €xel TIPOYPOUUOTIOTE EVOC XPOVOC HOVEIPEUOTOC 0 DIGPOPEC
€0oTieg, umopei va pubuioTel va epdaviCovTal OAEC OI TIHES TWV
XPOVWV. [a auTO TO OKOTIO, TIATIOTE APKETEC HOPEG TO

olpBoro Quéxpr va pwTioTel n évdeign =1 Tne eoTiog mou BeAeTe.

m O XpOVOG PAVEIPEUOTOC UTTOPEI VO puBuIoTel €wg 99 AeTTar.

AUTOMXTOG UTIEVOUMIOTHAS XPOVOoU

Me auTn Tn Aeitoupyia Umopeite va emAEEeTe Eval XpOVO
LOYVEIPEPATOC VIO OAEC TIG €0Tieg. AdoU avaweTe pia eOTia apxicel
VO TTAPEPXETAI 0 emMAeyOLeEVOC Xpovog. H eoTia 6a oBnoel auTdpaTa
HOAIG 0OAOKANPWOEI 0 XPOVOG LOYEIPEUATOG.

O1 00nyieg OXETIKA e TNV €VEPYOTTOINON TOU UTTEVOUUIOTH XpdVou
BpiokovTal oTo kKehGAaio "Baoikeg pubuioeig".

Ymodeign: O xpOVoG HOYEIPEUATOC HIOG €0TIOG UTTOPE Vol
TpotmomoInBei 1 va akupwbei:

MoThoTe apkeTeC dopéc To olpBoro @ péxpl va dwTioTel n evaein

=l ou B¢AeTe. TpormomoleioTe To XPOVO UOVEIPEUATOG HE Tal

OUPBOAG + 1 -, 1) puBpioTe oTo L.

AEITOUPYIX TTPOOTACIX KAXTX TNV

Ed&v koBapilete TO Edio xelpiopoU eve eival avappevn n Baon
€0TIOV, UTTopel va vivel aAayn oTic pubpioeig.

Mo va amopeuxOei auTn n oAayn, n Baon eoTiov dIBBETE! TN
AelToupyia TpooTaoiar KATA TNV KabapidTnTa. MaThoTe To
oupporo §. AkoUyeTal éva ofpa. To Tiedio XeIpIOHOU KAEISWVE! VIO
mepimou 35 deuTepOAenTa. TWPEO PTTOPEITE VO KABAPIOETE TNV

AUTOUXTOC TIEPIOPICHOC XPOVOU

OTav pia eoTia AeIToupyel yia peyGAo didoTnua Ko Ogv ViveTal
Kopio oAayn otn puBuIon, evepyortoleiTal 0 AUTOUATOC
TTEPIOPIOUOG XPOVOU.

H eoTia mavel va {eoTaiveTal. XTnv opaTh €voelén TnG e0Tiag
ovoROOBHVEl eVOMAE F kol .

BXoIKEC pubuiceig

H ouokeur) diabeTel diddopec Baoikeg pubuioelg. Or pubuioelg
QUTEG TTPOOOPHOCOVTAI OTIC AVAYKEC TOU XPNOTN.

YmevOupuIoTAG XpOvou

O umevBUHIoOTAC XPOVOU TNG Koudivag 0aG EMTPETEl Vo pubpioeTe
XPOVO payelpepoToc pexpl 99 Aentd. Aev e£apTATOl OTO TIG GAEG
puBuioeic. H Aeiroupyia auTr) dev OBrvVel QUTOLGTO UIO EOTIC.

MpoypoUUATIONOG

1.MomnoTe apkeTég dopéc To oupBoro O péxpr va dwTioTel L n
evoelln. ZTnv omTIK &vOeIEn TNG AITOUPYIaG TTPOYPOUUATIONOG
XpOvou epdavileTor L.

2.MaTthoTe TO OUPBOAO + 1 = TNG AEITOUPYIOG TTPOYPOUUOTIONOC
xpovou. EpdaviCetan n Baoikn puduion.
SUuBoAo +: 10 Aerrd.
SUpBoAo -: 05 AerTd.

3. PubuioTte 10 XpdVo Tou BeAeTe e T OUUBOAS + 1) =
MeTd omd pepik& OEUTEPOAETITA, O XPOVOG OPXIZEl VO TIGPEPXETAI.

MOAIG TXxpEABEI 0 XpOVOGQ

AkouyeTal €va onua e1domoinong. TNV 0paTn évaeién NG
AEITOUPYIOC TIPOYPOULOTIONOC XPOVOU pdaVICETal LiL! KOl
dwTiCeTan n evdelEn L. Metd amd 10 SeuTepOAeTTTal 01 evieigeic
opnvouv.

MOAIC oTnoeTe To oUpRoAo O, o1 evBeielc oBAVOUV Kal TO NXNTIKO
ONUa OTOUOTAEL
Tpomormoinon i akUpwon Xpovou

MaThoTe OPKETEC GoPES To oUpBoAo O péxpl va dwTioTei N
gvdeiEnl L. TpomomoIoTE TO XPOVO He Ta GUHBOAG + A =, A
puBpioTe oto L.

KXOxXpI1oTnTX

emavela Tou mediou XeIpIoUoU XWPIC KivOUVO aAayNG TwV
pubuioewv.

Yodei&n: To kAeidwpa dev emnpeddel Tov KUPIO SIOKOTITN.
Mmopeite va amoouvdeoeTe TN BAoN €0TIWV OTOV OeAeTE.

MOoAI¢ TaThoeTe omolodnmoTe cUpBoAo, ofryvel n evdeiEn. Topa
umopeite va puBuioeTe Eava TNV €0TiaL.

‘OTav evepyoroleiTal O AUTOUATOG TIEPIOPIOHOG, AUTOG DIETIETAI OO
TN AeiToupyia Tou emAeyduevou emmedou 1oxuog (amo 1 éwg 10
WPEC).

08ovn £vdel- AgiToupyia

&ng

c MovIun XoPEAEIX yio TTXISIX
£ Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinpévn.

cc HYNTIK& ofipaTa

£ SAuo emBeBaiwong Kal OAUG OGAALOTOC OMOOUVOESEUEVDL

{ Movo onua emBeaiwong amoouvdedepevo

2 ‘O\al Ta ORpOTa EVEPYOTTOINUEVAL.*

*PUBuion epyooTaciou
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080ovn évdel- AeiToupyia
&ng

c5 AUTOUXTOG UTTEVOUHIOTHG XPOVOU
O >Bnotog.*
-85 Xpdvoc autopaTne amoouvdeonc

{ 10 SeutepdAerTa™.
2 30 3euTepOAETITO.

7 1 Aerrro.

ch AIXPKEIX TOU OPATOG €160TT0iN0NG TNG AEITOUPYING TTPOYPAUUXTIOHOG XPOVOU

c AeiToupyia Power-Management
L = Amevepyoroinuévn.*

{ = 1000 W. eAdx10Tn 10XUG.
{=1500 W.
£ =2000 W.

91 5. = péviotn 10xU¢ TNe BAONC EOTIGV.

EmoTpodr oTIG MPOEMAEYHEVES pUBHICEIQ

[l
C

£ Mpoowikeg pubpioeic.*
{ EmoTpodn oTIC puBHIoEIC EpYOOTOGIOU.

*PUBuion epyooTtaoiou

MpocBaon oTIC BXOIKEG puUBUicEIQ
H Baon eoTiwv mpénel va eival oBnopévn.
1. Avoppa TnG BAong eoTIoV.

2.Meoa ota emopeva 10 deuTepOAETTA, KOOTAOTE TIOTNUEVO TO
OUUBOAO <0 via 4 deuTepOAETTTAL.

AR -
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P Y AN N "
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= »

AploTepd 0TV 006vn epdavideTal £ { Kol Sefik 4.

3.MaTtnoTe apKeETEG GOPEC TO OUUPBOAO <O PEXPI va epdavioTei n
evoeltn TNG Aeiroupyiag mou BEAeTe.

PpovTidx kKol KaBaploTnra

O1 ouPBOUAEC Kai uTToBEIEEIC TTOU avadEPOVTAI 0'aUTO TO KEDAAQIO
Ba 0a¢ Bondnoouv yia TNV KaBapldTnTa Kol TN BEATIOTN ouvThpnon
NG BAoNG eoTIOV

Baon eoTiwv

Kabapiotnta

KaBapioTe Tn Baon eoTiov PTG amd K&be payeipeua. Katd autdv
Tov TPOTO, Oev 6 KaoUV T UTTOAEIUPOTA dhoynToU TIoU €X0uV
KoM oel. Mnv kabapidete TN BAON E0TIWV HEXP! VO KPUWOEI KOAX.

XPNOIUOTIOIEITE TTPOIOVTA KABOPIOTNTOG KATAMNAG HOVO yIa BAoEIg
eoTiov. MapaTnpeioTte TIG evdeielg TOU UTIAPXOUV OTN CUOKEUOIOI
TOU TIPOIOVTOC.

[MoTé unv xpnoiyormoleiTe:

m AelavTIKA TTPOTOVTO
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4.571n ouveéxela emAEETe TN pUBUION TIoU BEAeTE Pe Ta
OUUBOAG + KOl =,
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5.MoTroTe ava To CUUBOAO <0 yia TTAVR amd 4 SeuTePOAETITA.
Q1 pubpioeig €xouv amoOnKeuTel OWOTA.

‘E€od0g

Mo TNV €€000 amod TIC BAOIKES pubuioelg, oBnoTe TN BAoON €0TIWV UE
TOV KUpPIO BIOKOTITN.

m AIOBPWTIKA KABAPIOTIKA, OTWE ompel Goupvou Kal adaipeong
AeKEDWV

m >PouyyapaKIa TTou Xap&louv
m KoBaploTIK& pe uwnAn mieon f unxaveg aTpou

SU0TPX €0TIG

KaBapioTe TIC SUOKOAEG BPWUIEG WE pIa EUOTPO EOTIOG.
1.ByaATte TNV aodaieia TnNG EUOTPOC

2.KabopioTe TNV emaveia TNG BAONG €0TIWV Ue TN Aemida.

Mnv kabapilete TNV emddveia TNG BAONG €0TIOV Pe TN OAKN TNG
EUoTpaG, ummopei va xapdéer TNV emdavela.



A Kivduvog TpXupaTIoH®V !

H Aemida eivar oAU kodTepn. KivOuvog ToauUoTIoOpoU (KowipaTta).
MpooTaTeveTte TN Aemida dTav Oev XPNOILOTOIEITAI. AVTIKATOOTHOTE
apeowg Tn Aemida dtav Mapoucialel GOopPEC.

dpovTida

AMAQOTE éva TTPOOOETO UAIKO yIOl TN GUVTHPNON KAl TTPOOTAOIa TNG
Baong eomiwv. MapatnpeioTe TIC CUPBOUAEG Kol UTTODEIEEIC TTOU
UTTBIPXOUV OTN OUCKEUQOIA.

Emdiopowon BA&BNG

Kavovikd ol BA&BeC odeilovTal og HIKPEG AemTopepeleg. Mpiv
eidomolnoeTe To Texvikd 2epBIc, Tpemel va A&BeTe ummown TIg
aKOAOUOEG OUPPBOUAEC Kail uTTodEiEEIg.

MAcicio TG B&ONG ECTIWV

Mo va unv xoAdoeTe To MAGiolo TNG BA&ong eoTiwv, AGBeTE UTdWN TIG
TOPOKATW evOeilelg:

m Xpnoigorolgite pdvo CeoTd vepod pe Aiyo aTmoppUTAVTIKO
m [oTE NV XPNOIUOTIOIEITE ASIQVTIKG 1) KODTEPK TTPOTOVTC
= Mnv xpnoiyotoleite Tn EUOTPO €0TIAG

000vn é&vdéel-  BA&PN AUon
&ng
TimoTa AIOKOTI) TP OXG NAEKTPIKOU PEUUOITOG. EA&yETE pe TNV Bondeia GAMWV NAEKTPOVIKWV OUCKEURV, EAV TIODOKANBNKE

K&mola OIOKOTIH TIAPOXNG NAEKTPIKOU PEUUOTOC.

H ouvdeon Tng ouokeung Oev &yive oludwva  EAEYETE OTI N ouokeun ouvlEOBNKE OUPDWVA e TO DIGYPOUUG OUVOECEWV.

ye To OIAYPOUUO CUVOECEWV.
BAGBN 0TO NAEKTPOVIKO CUCTNUG.

Edv o1 mapamave eAeyxor dev S10pBwoav TN BAABN, €I00TOINCTE TO TEXVIKO

0epPIG.

To medio xelpiopoU eival uypo N €xel TomoBe-
TNOEI KATIOIO AVTIKEIUEVO ETIAV®.

£ avopooprvel

STEYVROOTE TNV €0Tia OTO TEdIO XEIPIOUOU I AMOUOKPUVETE TO QVTIKEILEVO.

£ + apibuog / BAGBN 0TO NAEKTPOVIKO OUGTNUA.
o +apBpoc / £

AnoouvdeoTe Tn BAoN E0TIWV MO TO NASKTPIKO peuua. Mepiuévere 30
SeuTepoOAenTal Kail EavaouvoeoTe TNV.*

+ apIBUOG
O/Fg ‘Exel TpokAnBei e0wTEPIKO ODGAUG OTN Ael- AnoouvdeoTe TN BAON E0TIWV MO TO NASKTPIKO peuua. Mepiuévere 30

TOoUupYvia. SeuTepodAenTa Kail EavaouvoeoTe TnV.*

e To NAEKTPOVIKO cUOTNUG €xel utlepBepuavOei  TepIpéveTe va KpUWOoel GPKETA TO NAEKTPOVIKO ouoTnua. MNaTthoTe, oTn
Kol €xel oBnoel TNV avTioToixn €oTio. ouvéxela, omolodnToTe oUPBoAo TNG BAONG eOTIWV.*

Y To nAeKTPOVIKO cloTnua €xel utlepBepuavOei
KOl €xel oPBroel OAeg TIC €0TIEG.

ol Mn owoTr) Té&on Tpododooiag, MEPa and Ta  EMKOIVWVAOTE Ue TOV TTOPOXED NAEKTPIKNG EVEPQYEIOG.
KOVOVIK& OpIot ASITOUPYIOG.

ue /U3 H eoTia éxel utlepBeppavOei Kail €xel oBhoel  TepiuéveTe UEXP! VO KQUWOEI GPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO KOl EQvVO-

YIO VO TIPOOTOTEWE! TNV KOUlival 00G.

ouvdEaTe Tnv.

* Av n evoeln ouveyilel, eiId0ToINOTE TO TEXVIKO GEPRIC.

Mnv TOTTOOETEITE KAVEVA OKEVUOG TTOAU BEPPO TAVW OTO TTEdi0 XEIPICHOU.

duoioloyikog 00puUBog KATE TN dIXPKEIX
AEITOUPYIOG TNG CUGKEUNG

H TexvoAovia TnG emaywyikng 6€puavong BaoileTal otn dnuioupyia
HoyVNTIKQV TTediwv woTe n BepudTnTa peTadideTal KaTeubeiav oTn
Baon Tou oKeUoUG. AUTA, avAAOYQ e TO OXNUO TOU OKEUOUG,
umopei va mpokahoUv Kamoloug BopUBoug n doVACEIG OTIWG
TePIYPADOVTAI OTN CUVEXEID:

‘Eva BaBU BouiTO OTIWG £VOG HETACXNHATIOTHG

AUTOC 0 BOPUBOC TTPOKOAEITOI KOTG TO HOAVEIPEUD LE VO UWNAD
emmedo 10XU0G. AUTO odeiAeTal OTNV TTOOOTNTO TNG EVEPYEIOG TTOU
peTadideTal oo Tn BA&oN €0TIWV OTO OKEUOG. AUTOC 0 BOpUBOg
XAveTal 1 yiveTal Mo adUVaPOoC OTAV HEIWVETAI TO emmedo 10XU0G.

‘Eva eAappU odpUpIypa

O ev Aoyw BOpUBOG MPOoKaAeiTal OTOV TO OKeUOG gival adelo. AUTO O
06puBoc xdvetal, OTav BadeTe vepod 1 TPOGILG OTO OKeUOG.

Tpi&ipo

AUTOG 0 BOpuBOC eudavileTal OTA OKEUN, TG OTTOI ATTOTEAOUVTAI
amd diadopeTIKG UAIKA emkaAuwng. O B6puBoc odeileTal OTIG
OOVNOEIG TTOU TIPOKOAOUVTOI OTIG EMIGAVEIEC EVWONG TWV
OI0POPETIKWY UNKQV eTMKAAUYNG. AUTOGC 0 BOPUBOC TTPOEPXETA
amd To OKeUoG. H moooTnNTa KAl O TPOTIOG HOYEIPEUATOC TWV
TPpodiuwv prmopei va diadepel.

AuvaTd opupiypoTa

Q1 66puUB0I TPOKAAOUVTOI KUPIWG OTO OKEUN TTOU GmOTEAOUVTAI OO
OI0POPETIKEG EMKOAUWEIC UNKQV, HOANIC QUTA XPNOILOTIOIOUVTOI OTN
UEVIoTN 10XU B€ppavong Kal oe dUO €0TIEC TAUTOXPOVA. AUTA TO
oduUpPIyHOTO XAVOVTAI 1 €ivail TIO OTIAVIA, HOAIC PEIOVETAI N 10XUG.
©0OpUBOG TOU AVEUIOTHPX

o pia KATGAANAN XPAon Tou NAEKTPOVIKOU CUCTAUGTOG, N Baon
€0TIOV TIPETE! VO AeIToupyei o pia eheyxduevn Bepuokpacia. Mo
QuUTOV TO AdYO, N B&on eoTiwV OI0OETEl Evav AVEUIOTPG O OTI0IOC
evepyoTToIEiTal HETA OTTd KAOE aviXveuuevn BepUoKPAoIo HEOW
Siapopwv Bobuidwv payeipeuaTog. Emiong, o avepioThpag pmopei
va AeiToupyel Adyw adpavelog peTd To oBNoIUo TNG BAoNG €0TIQV
Qv N avIXveuouevn BepUoKPOoIo Eival aKOUN APKETA UYPNAT.

Q1 66puBol Tou TrepIypddovTal gival HUCIOAOYIKOI, TTOTEAOUV UEPOG
NG EMAYWYIKNAG TeXVoAoviag Kail dev gival evoelgn BAGBNG.
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YNPEoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n CUOKeUr 00G TTPETEI VO EMIOKEUAOTEl, BpiokeTal oTn dIGOeon
00 N utpeoia TeXVIKNG eEUTNPETNONG TWV TTEAATROV LOG.
Ap16pog E ko ap1®pog FD:

Edav ¢ntnoeTe Tn OIKM YOG utnpeoia TeXVIKNG eEuttnpéTnong
TeAOTQV, OWOTE TTAPOKOAL TOV apIBud E Kail Tov apldud FD Tng
OUOoKeung. Tnv mvakida TUTIOU pe Toug aplBuoug Oa Tnv Bpeite
TAVW OTNV K&PTA OUCKEUNG.

[MpooetTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOG eEUTTNPETNONG
TEAATWV OTN TIEPITITWON EVOC E0POAUEVOU XeEIPIOUOU dev eivai
dwpedv, aKOUO Kal KaTa Tn SI&PKEIR TOU XpdVou TNG eyyunong.
To OTOIXEIO EMKOIVOVIOC OAWV TWV XWPWV Ba Ta BeiTe GTOV TTiVaK
Yminpeoieg TeXVIKNG e&utinpeTnong meAaTov mou apadideTal podi.

EvTOAR €MOKEUNG Kol CUPBOUAEG o€ TepimTwon BA&BNG
GR 2104 277 701

EumoTeuTeiTe TNV eumelpia Tou KaTookeuaoTr). 'ETol e€aodoiceTe,
OTI N €MOKeUN YIVETOI OO eKMaIdeUPEVOUG TEXVIKOUG Tou 0€pRIG,
TTou eival e€0TAIOUEVOI e T YOI AVTAANOKTIKG YIa T OIKN 0aG
OIKIOIKI) OUOKEUT).
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